
 

Le menu gourmand à 46 euros 
 

Cappuccino de potiron à l’orange 
ou 

 Terrine de foie gras, saucisse de Toulouse et haricots blancs 

ou 

Filets de sardines marinés, salade de pommes de terre, 
Crème de betteraves 

 
******* 

Souris d’agneau braisée aux citrons verts 

ou 

Onglet de bœuf, sauce Choron, frites maison 
ou 

Pavé de saumon fumé par nos soins puis grillé, 
Beurre blanc 

ou 
Grosses gambas snackées, bouillon de légumes 

A la citronnelle et gingembre 
 

****** 
Plateau de Fromages 

ou 

Samossas de Munster au Carvi, salade d’oranges 

Et pignons de pin 
 

***** 
Soufflé chaud aux fruits de la passion 

Ou 

Mi-cuit au chocolat, cœur coulant à la crème de marron,  
Glace aux marrons 

    
ou 

Tartelette aux clémentines, mousse aux agrumes 
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