
Nos entrées
La Saint Jacques

Noix de Saint Jacques de nos côtes Bretonnes, à la plancha, mousseline de panais et émulsion de lait infusé
ou

L’œuf (Alexis Rudent)
Œuf mollet,  mousseline de courge potimarron rotie, crème d’ail et fines herbes, dés de chorizo ibérique

ou
Le foie gras (IGP sud-ouest)

Ballotine de foie gras au tendresse (domaine de la petite croix) , confit d’oignons au vinaigre balsamique, 
brioche toastée

La Lotte 
Médaillon de lotte roulé au lard, fondue de choux blanc et fumet de poissons fumé/crèmé

ou
La pintade ( mayennaise)

Pintade roulée (cuisse et blanc)  farcie au foie et aux herbes, 
risotto de celeri aux graines de courges torréfiées,  jus de volaille réduit 

ou
Le taureau

Pavé de filet de taureau (race à viande VBF) , purée de pommes de terre ail et ciboulette, jus de boeuf 

Nos plats 

Nos desserts 
Le Fromage

Trois fromages sur un plateau de minimum 12 sélectionnés par “Fred, le Comptoir des Saveurs”
et accompagnés de confitures et fruits secs

ou
Le macaron

Macaron citron meringué, coulis de fruits rouges 
ou

Le souflé aux pommes
Souflé aux pommes caramélisées,  brisures de biscuits crumble,  sorbet pommes maison

ou
Le chocolat

Moelleux au chocolat en tartelette croquante, crème glacée au chocolat


