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RESTAURANT

L’AMPHITRYON

CHARTRES

SOIREE CENOLOGIQUE

1ERE EDITION

MENU A 70€/PERSONNE

« THEME LES VINS DE BOURGOGNE »

Acte 1
Poélée de noix de Saint Jacques, purée de céleri et noisettes
torréfiées, beurre blanc au citron vert

Jokk

Acte 2

Quasi de veau en crolte de cépes, rosti de pommes de terre et
poélée de girolles

Fokk

Acte 3

Brillat Savarin, compotée d’abricots et salade moutarde

Fokk

Acte 4

Tarte aux fruits rouges, créme a la vanille

Ce menu camprend les vins les eaux et baissans chaudes hors aperitif
«labus dalcodl est dangereux pour la sante 3 consarmmer avec modération »
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