UN PEU D’'HISTOIRE...

La route départementale D940 et I'ancienne route
nationale 140, ou RNI40, une ancienne route nationale
francaise, et avant cela « la Route Royale 160 ».

Nous sommes aupres de cette route Royale, qui va de
Montargis a Figeac, c’est en 1829 - seulement 5 ans aprées
la mise en circulation du nouveau pont Finot - qu'est
décidé la construction du troncon Eymoutiers - Seilhac
qui traverse donc Treignac. Les travaux durent plusieurs
années et c’est en 1840 que ce nouvel axe routier ainsi
qu'un nouveau pont - le pont Bargy - sont ouverts a la
circulation.

1840, c’est aussi cette année-la que la premiére pierre de
I'actuel Hotel-Restaurant La Brasserie a été posée. Nom
lié a l'activité exercée dans ce batiment au 19¢me siécle.
Apreés I'annexion de I'Alsace Lorraine par les allemands,
des expatriés ont profité de la qualité des eaux du
Limousin pour s’installer dans la région, et ouvrir des
brasseries et distilleries.

Ici a Treignac sur cette nouvelle route passante, on
produit de la biere !

C'est a la fin du 19¢me siecle que la brasserie, devient un
café-hotel-restaurant, tant en conservant la grange
attenante pour continuer le métier de maquignon
(négociant de chevaux).Un établissement familial qui sera
transmis de génération en génération.

NOS PRODUCTEURS
LES OEUFS DE NINA - DOMPS
GAEC ALYS - EYMOUTIERS
GIE LE BELOU - EYMOUTIERS
MAISON FORCES-RAIX - COSNAC
LE MOULIN DE GRANDSAIGNE - GRANDSAIGNE
ESCARGOT - CHATEAUNEUF LA FORET
GAEC CHEZ REYMOND - NEUVIC
LA CLE DES CHAMPS - VEIX
LA FERME DES MONEDIERES - CHAUMEIL
EARL VAYNE - ST JAL
CAVIAR DE NEUVIC - NEUVIC (24)
GAEC AGREE DUPETIT - MEILHARDS
PATISSERIE BORZEIX BESSE - TREIGNAC
FAMILLE TEULET - LA-ROCHE-L’ABEILLE 87

ORIGINE DES VIANDES & POISSONS

BOEUF : NE, ELEVE ET ABATTU EN FRANCE (LIMOUSIN)
VEAU : NE, ELEVE ET ABATTU EN FRANCE (LIMOUSIN)
PORC : NE, ELEVE ET ABATTU EN FRANCE (CANTAL)
CANARD : NE, ELEVE ET ABATTU EN FRANCE (DORDOGNE)
NOS POISSONS SONT D'ORIGINE "PAVILLON DE FRANCE"

Connection - name: LaBrasserie-Clients
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NOTRE MENU CHANGE CHAQUE JOUR, AU GRE DUMARCHE ET DE L'INSPIRATION DU CHEF.
LA CARTE AFFICHEE EST UNE SUGGESTION.

LLES ENTREES FROMAGE

SELECTION DE FROMAGES 9.00 €
BOEUF LIMOUSIN EN TATAKI 14.50 € AFFINES '

FOIE GRAS DE CANARD 19.50€

Confit d’'oignons au vin du Saillant

o eaus - ooe FORMULE BISTROT

Tartare créme verte MENU VARIABLE

§ ) DISPONIBLE DUMARDI AU VENDREDI
GASPACHO DUMOMENT ﬂ 12.00€

LES PLATS / N
BOUCHEES DE CAMEMBERT AUX MYRTILLES
DES MONEDIERES
= ou

LEBCEUE 0O 35.00€ VELOUTE DE COURGETTES /&
Piece cote de boeuf 330g

LERIS DE VEAU 32.00€ PLAT

Vi jus CAILLES ROTIES AUX RAISINS

LEGUMES DUMOMENT
LA TRUITE 23.50€ ou
De Grandsaigne, Sauce beurre blanc CRUMBLE AUX LEGUMES D'ETE 'ﬂ
DESSERT

TARTAREDEB(EUFLIMOUSIN ~ 24.30 € 3 .

A coutea. prépare TRILOGIE Dg UFROM/\GES

Pommes Grenailles, ail en chemise

POMMES AU FOUR CHANTILLY MAISON
FOCACCIA MOZZARELLA )ﬂ 20.00€

Di Bufala - Salade de tomate - Sauce pesto Entrée-plat-dessert 24.50 €
Entrée - plat - fromage - dessert 32€
SUPPLEMENT ROSSINI 7.00€ Entrée-plat ou Plat-dessert 20€

Plat unique 15.530 €

DES SERTS Pour les enfants 12€

Réalisés par la Maison Borzeix-Besse TREIGNAC

LES ENFANTS

CHOCOLAT 8.50€
Charles Lachaud, ganache chocolat noir, feuilleté praliné
noisettes, amandes

CLAIR DE PLUME 8.50€ LES PETITS GOURMETS SONT NOS CLIENTS DE DEMAIN 1
Compotée de fruits rouges, creme vanille, biscuit
moelleux et gianduja feuillete. ICT ON MANGE COMME LES GRANDS

ALORS CHOISISSEZ A LA CARTE ET NOUS ADAPTONS
TARTELETTE PISTACHE 8.530€ LES PORTIONS.
Pate sablée, praliné onctueux pistaches, créeme Iégére pistaches,
caramel pistache. ENTREE - PLAT - DESSERT 22 €

PLAT - DESSERT 18 €

SUC AUMAY 10.00€

Creme vanille, muyrtilles sauvages des Monédiéres et
meringue italienne




