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Planche de charcuterie (2 ou 4 personnes) — 10€ - 17€

Planche de charcuterie mixte fromage a partager 15€ - 224 £38
Planche de paté croute — 8€ '
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Du lundi au vendredi sauf jours fériés
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Plat du jour — 13€
Entrée plat ou plat dessert — 16€
Entrée plat dessert — 18€

Q@ salades ¢ enliées

Salade César croustillante — entrée 9 € - plat 15 €

Salade lyonnaise— entrée 9 € - plat 15 €
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(Fuf cocotte aux poireaux - entrée 9€
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Velouté de potiron aux chataignes - entrée 11€

Planche de charcuterie a partager — 10€ - 17€ - (2 ou 4 personnes)

Planche charcuterie mixte fromage a partager 15€ - 22€ - (2 ou 4 personnes)

Planche de paté croute 8€
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4<é§ vavceleos

Ravioles aux poivrons grillés & jambon cru — 18€

*Ravioles forestiéres - courgettes & champignons - oignons — 18€

Les viandes sont d'origine UE et France. Prix net en euro service comoris.
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Souris d'agneau confite juteuse et ultra fondante — 22€
Rognons de veau a la creme— 20€
Supréme de volaille de la Drome — 20€
Beeuf carottes fondant et savoureux— 18€
Entrecote de beeuf frites & salade : 200g — 20€ « 300g — 27€,

Dos de saumon coupé a plat 200g cuit a la plancha — 20€

Q;L Lusvgens
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Burger Montagnard — 19€

Burger Chicken —17€

Burger végétarien — 17€
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Verrine Poire & chocolat Valrhona — s€
Mousse au chocolat Valrhona avec ses eclats de chocolat - 8€
Creme brulée — 7€
Pain perdu et sa chantilly a la confiture de lait et toblerone -8€
Faisselle au coulis de fruits rouges ou creme — 4,50€
% Saint Marcelin affiné Mere Richard 4,50€
Assiette de fromages — 6€

Carte des glaces : 1 boule — 3€ o 2boules —5€ « 3 boules — 7€

Les viandes sont d'origine UE et France. Prix net en euro service comoris.
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Salade César

ou Salade lyonnaise

Supréme de volaille de la Drome

ou

Beeuf carottes fondant et savoureux

Desserts maison
ou 2 boules de glace au choix

M enaw @ 38€
(Euf cocotte aux poireaux
ou Velouté de potiron aux chataignes

Souris d'agneau confite juteuse et ultra fondante

ou Dos de saumon coupé a plat 200¢g cuit a la plancha

% Saint Marcelin affiné Mere Richard
ou Faisselle coulis de fruits rouges ou creme

Desserts maison
ou 2 boules de glace au choix
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Cordon bleu maison et frites - salade
ou steak haché (120 gr) et frites - salade

2 boules de glace au choix

Les viandes sont d'origine UE et France. Prix net en euro service comoris.
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