
MENU
MIDI

NOTRE VIN
«COUP DE CŒUR»

SUGGESTION 
DU JOUR

MENU DU JOUR

MENU CANARD DU MIDI


	DU JOUR: 
	MENU CANARD DU MIDI: ENTREESEscalope de Foie Frais de Canard IGP Poêlée (Les Fleurons Samatan 32), Coings Confits,Jus au Vinaigre de Safran Bio du Gers, Pain au CitronouFoie Gras de Canard IGP Mi-Cuit, (Les Fleurons Samatan 32), Crème Brûlée au Potimarron& Brioche Fève de Tonka    PLAT Magret de Canard (1/2 magret) (Les Fleurons) Grillé, Sauce au Brie de Meaux, Chou de Bruxelles Poêlés aux Graines Torréfiées  DESSERT Mousse Chocolat Noir 68% Pure Origine Ghana, Biscuit Streusel Sarrasin, Glace Café, Gel Café & Whisky, Nougatine au Sarrasin
	Suggestion du jour:  Carré de Porc Fermier Rôti & Sauce au Cassis     
	Menu du jour: ENTRÉEAumônière d’Épinard, Lardons & Crème de Patate Douce PLATOnglet de Bœuf Grillé, Gratin de Penne aux Oignons, Grana Padano & Tomates Confites, Sauce Moutarde à l'Ancienne DESSERT Café inclus1/4 de Vin Rouge (ou Rosé) inclusOU Bière Bio Gersoise (supplément 2€ au menu)
	Prix Menu du jour: ........................... 18 €
	Prix Suggestion: 18€
	Prix Canard midi: ...................... 37€
	Nom du vin: AOC Côtes du Rhône"Parallèle 45" Paul Jaboulet 
	Contenants et Prix: LE VERRE 12cl / 5€                          Bière Paysanne Bio LA CARAFE 25cl / 10€                      Gersoise "La Cadette LA CARAFE 50cl / 20€                      de Burosse" 6€ LA BOUTEILLE 75cl / 30€              
	Date Jour: Mercredi 30 Octobre 2024


