MENU TENTATIONS     44€
Entrée, + plat et dessert,   
OPTION : Ajoutez la sélection personnalisée de vins de Jacques, Cindy et Anaïs  (2 verres)       16 €

Les entrées :






               Prix à la carte
Feuilleté d'escargots aux pleurotes crème, ail et persil, petits lardons.
19€
Duo de noix de St Jacques et escalope de foie gras poêlées  
coeur d'artichaut et beurre doux à l'orange.





         24€
La gourmandise entre terre et mer( foie gras, magret fumé, saumon fumé, crevettes, asperges fraîches, cassolette de St Jacques et scampi .

        25€
La terrine de foie gras de canard « Maison » 
chutney de poires, pain d'épices de chez Pocquet à Avançon, et brioche        22€
 Bouquet d'asperges fraîches, saumon fumé et crevettes roses
fine salade aux agrumes et ciboulette, mayonnaise crèmée et citronnée.      22€ 

                               ∞∞∞
Les plats :
Le fondant de veau façon Tajine, olives et citrons confits
                   
       25€ 

Le râble de lapin en ballotine et escalope de foie gras figues, abricots      25€ confits, jus court au Porto, romarin, croquant de poivres, légumes primeurs.

Le beau faux-filet de bœuf ( charolais ), poêlé, 




       28€
pleurotes en persillade, beurre maître d'hôtel, pommes frites et salade.
Croustade de ris de veau grand-mère, 

  



                28€
sauce à l armagnac, méli-mélo de lègumes

Dos d'eglefin (suivant arrivage) et noix de St Jacques, 
  

      26€
artichaut, tomates, courgettes, jus crèmeux de coquillages et ciboulette, croustillant de scampi.
                                                                                                    ∞∞∞
Sélection de desserts (voir au dos)





   

9 à 12€



ou
Trilogie de fromages affinés d'ici et d'ailleurs





9€
