
ENTRÉE
Terrine d’aile de raie, câpres basilic, petite verdure et sa mousseline

citronnée

OU

Salade de magret de canard fumé par nos soins et sa galette de

fourme de Montbrison à la chapelure « panko », pomme granny

PLAT
Filet de truite rose, beurre blanc délicatement relevé aux baies

roses

OU

Paleron de veau cuit pendant 10 heures, jus au mélange « épices

d’agrumes verts »

FROMAGE
Fromage blanc ou sec

DESSERT
Douceur de maman

WWW.LETISSEURDESSAVEURS.COM

36€ : Entrée + Plat + Fromage + Dessert

32€ : Entrée + Plat + Dessert

RÉSERVATIONS AU 04 77 26 60 08

Dimanche 26 mai


