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DessertsDesserts

Duo de saumon fumé et mariné au citron et à l’aneth...14.90€

Mosaïque de truite de mer aux sésames noirs, crème de wasabi...16.00€

La salade de homard aux copeaux de foie gras et avocat...36.00€

Oeuf dur bio, mayonnaise aux herbes ...7.80€

Les asperges à la flamande...13.00€

Poireaux vinaigrette, sauce gribiche...8.60€

Foie gras de canard, chutney d’abricot...21.00€

Pavé de bar aux asperges...26.00€

Cabillaud rôti et son curry de pois chiche...19.90€

Grande salade de homard, copeaux de foie gras et avocat...55.00€

Fricassée de ris de veau aux morilles...32.00€

Quasi de veau snacké minute à l’estragon...18.80€

Blanc de volaille, purée d’artichaut truffée et sauce champagne...19.00€

Poire de bœuf, sauce aux poivres...17.90€

Côte à l’os pour 2 personnes, frites maison et sauce béarnaise...65.00€

Assiette de fromages affinés...9.00€

Crumble à la rhubarbe...9.00€

Cheese-cake au citron yuzu...9.00€

Mousse glacée flambée au Grand Marnier...12.00€

 Grué de cacao, espuma de chocolat chaud et glace vanille bio...10.00€

Fraises-mangues à la menthe fraîche et son sorbet...9.00€

Café ou thé gourmand...10.00€

Turbot poché au cidre...26.00€


