
Notre sommelier est à votre service pour le choix de vin approprié à votre menu.
L’ensemble de notre carte est élaboré à partir de produits frais, transformés dans nos cuisines.  
Tous nos produits sont soumis à la variation des saisons et à l’approvisionnement du marché.

M E N U  “A U X  A R C A D E S ”
39€

Salade Aster (Fêta, magret fumé, croûton à l’ail, vinaigrette huile de noix)
ou 

Chiffonade de Jambon de Parme
ou 

Salade de croustillant de chèvre chaud et Jambon Cru
ou 

Escargots x6
ou

Salade de Gambas à la provençale (3 pièces)
ou

Salade d’Asperges Vertes et Saumon Fumé Maison

E N T R É E

Dos de Cabillaud, sauce vierge aux piments d’Espelette
ou

Escalope à la crème
ou

Pavé de Bœuf au poivre vert
ou

Côtelettes d’Agneau rôties, jus au Thym, 3 pièces
ou 

Tartare de Bœuf  
ou 

Véritable Linguine à la Carbonara, Guanciale, jaune d’oeuf et pecorino

Gaufre Chocolat ou Caramel ou Crème Brûlée ou Entremet Citron, Citron vert
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