Dimanche 26 mai 2024

Mise en bouche
Crevettes de Méditerranée assaisonnées & |'huile d'amande,
Voile de chou fleur et sommités, nuage de créeme légérement fumée

Dorade Royale en cuisson lente,
Asperges blanches d'ici, sabayon au vinaigre de sureau

Gigot d'agneau d’Ardéche confit,
Printaniere de légumes, jus d'agneau infusé au thym sauvage

Croustillant de Brie de Meaux, jeunes pousses de salade

Complicité de sauge et fraises Provencales
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