
E N T R É E

Mosaïque de poisson en trois couleurs servi comme une terrine 
(cabillaud, saumon et julienne), mayonnaise de petits pois, citron 

caviar et herbes folles
ou

Croustade dʼescargots aux morilles et ses pointes d a̓sperges vertes

P L A T  A U  C H O I X

Blanc de turbot, sauce Choron shitaké et riz sauvage 
ou

Mignon de Veau, jus truffé et mille-feuille de pommes de terre rattes, 
poêlée de légumes marinés

D E S S E R T

Fraise et rhubarbe confite, sorbet citron vert

A M U S E - B O U C H E

Croustillant de basilic, sauge et ail des ours, Pancetta grillée 
et jeunes pousses de salade, vinaigrette aigre douce 

78€ / personne (hors boissons), sur place ou à emporter

Dimanche 26 mai 2024

A R D O I S E  A F F I N É E

E N T R É E  D E U X 
Apérol sorbet mandarine


