
 

Les Hors d’Œuvre 
 

Les œufs mimosa bio………………………………….. 6.90 € 

L’œuf parfait sauce meurette……………………….. 8.90 € 

Salade de Saint-Marcelin chaud……………...….. 10.90 € 

 

Bisque d’écrevisses………………………………………... 12.60 € 

Carpaccio de bœuf…………………………………..……. 16.80 € 

Terrine de Foie Gras..……………………………………  22.00 € 

 

 

 

 

Les Poissons 
 

Truite* meunière, riz pilaf…………………………. 25.50 € 

Truite* aux amandes, riz pilaf……………………. 25.50 € 

Sole meunière, riz pilaf……………………………… 35.00 € 

Cuisses de grenouilles, riz pilaf…………………... 19.60 € 

 
*Nos truites proviennent de la pisciculture 

de la Motte-en-Champsaur 

 

 

 

 

 

 

Les Pâtes Artisanales 
 

Raviolis aubergines à la parmesane……….……. 15.90 € 

Raviolis cèpes et truffes…………………………….. 22.90 € 

 

 

Les Viandes 
 

Poulet* aux écrevisses, riz pilaf…………………..…… 21.00 € 

Souris d’agneau, légumes à l’orange………………… 35.60 € 

Ris de veau aux morilles………………………………… 38.00 € 

Entrecôte grillée, pommes pont-neuf………………. 24.90 € 

Filet de bœuf, pommes pont-neuf : 

-   Grillé………………………………………………… 35.00 € 

- Poivre………………………………………………. 35.00 € 

- Rossini……………………………………………... 40.00 € 

 
*Le poulet provient de la ferme de la Mourière aux Costes 

 

 
 

Les Garnitures 
 

Salade verte……………………………………………………. 4.20 € 

Riz pilaf…………………………………………………………. 4.90 € 

Écrasé de pommes de terre……………………………... 5.60 € 

Gratin Dauphinois………………………………………….. 8.90 € 

Pommes pont-neuf……………………………………….…. 6.90 € 

Assiette de légumes……………….………………………. 12.00 € 

 

 

 

 

Les Fromages et Desserts 

Fromage blanc……………..…………………………….. 4.50 € 

Saint-Marcelin…………………………………………….. 6.00 € 

Assiette de 5 fromages régionaux…..……...……. 12.00 € 

Pressé de pommes flambé au Grand Marnier…... 12.60 € 

Feuillantine au chocolat….………………………………… 9.50 € 

Crème caramel de mamie Dédé………………………… 5.90 € 

Glaces artisanales (2 boules)………………………..……. 4.20 € 

 

 

 

 



L’Expérience Gastronomique du Chef 

 

Entrées 

Terrine de Foie gras - 22.00 € 

Escalope de Foie gras poêlée, pommes rôties  -  19.80 € 

Millefeuille de Saumon fumé  -  16.20 € 

 

Plats 

Filet de Bar en écailles de pommes-de-terre  -  28.00 € 

Volaille fermière roulée au lard paysan, cuisson basse température  -  27.00 € 

 

Desserts 

Feuillantine au Chocolat – 9.50 € 

Cœur Framboise -  12.00 € 

 

 

Le Menu Expérience Gastronomique : Entrée, Plat, Dessert  -  45.00 € 

( Menu non modifiable ) 

 

 

 

 

 

 

Menus Enfants 

 

    ENFANTASTIK - jusqu’à 12 ans – 15.00 € 

 

Œuf mimosa 

Raviolis Aubergine à la parmesane 

Feuillantine chocolat 

 

 

 

LILIPUTIEN - jusqu’à 4 ans – 9.50 € 

 

Jambon, écrasé de pommes de terre 

Glace 

 

 


