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Notre Menu Carte de l’Ouverture 
 

 

Une carte des allergènes est disponible sur demande 

               We keep a menu with the allergens at your disposal. 

 

 

 

 

 

 

 

• Mousseline de courgette Gambas et Filet retour de pêche 

                                                     juste snacké 
Courgette mousseline, prawns and fish fillet just snacked. 

• Poêlée de noix de Saint Jacques, spaghetti de légume 
Pan-fried scallops, vegetable spaghetti 

• Ris d’agneau à l’ail noir, aubergines grillées, purée d’houmous 
Lamb sweetbreads with black garlic and grilled aubergines, hummus purée 

• L’incontournable foie gras de canard mi-cuit (+ 8 €) 
Semi-cooked duck foie gras (+ 8 €) 

 

 

 
 

 

• Tronçon de cabillaud en croute de chorizo  

    Et sa crème de petit pois 

Sliced cod in chorizo crust and pea cream 

       

 

           
 

 

 

• Carré d’Agneau rôti, jus corsé 
(origine NZ) 
Lamb rack (NZ origin), roasted, full-bodied juice 

• Filet de bœuf de race Aubrac sauce marchande de vin 
(origine France) 
Beef fillet (Aubrac race - French origin), wine merchant sauce 
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Pour vous satisfaire, nous vous proposons 4 formules 
To give you entire satisfaction we propose 4 formulas 

 

 

Mise en bouche, 1 Plat et 1 Dessert  
Mise en bouche, 1 Main course and Dessert 

  

29 € 
 

  

Mise en bouche, 1 Entrée et 1 Plat                                     
Mise en bouche, 1 Starter, 1 Main course  

 

34 € 
 

Mise en bouche, 1 Entrée, 1 Plat et 1 Fromage ou 1 Dessert  
Mise en bouche, 1 Starter, 1 Main course and Cheese or Dessert 

42 € 
 

  

Mise en bouche, 1 Entrée, 1 Plat, 1 Fromage et 1 Dessert  
Mise en bouche, 1 Starter, 1 Main course, 1 Cheese and Dessert 

55 € 

 

 
  

 

 

 

Tous nos tarifs comprennent taxes et service. 

All our prices include taxes and service. 

 

 

 

  
 

 

• Entremet à la fraise et mousse au nougat 
Strawberry and nougat mousse entremet 

• Crème brulée à la fève de tonka 
Crème brulée with tonka bean 

• Sablé croustillant et sa crème à l’orange 
Crispy shortbread with orange cream 

• Moelleux fondant au chocolat noir 
Dark chocolate fondant cake 

• Assortiment de sorbets 
             Assortment of Sorbets 

Menu enfant (jusqu’à 12 ans) 

Mise en bouche – Poisson ou Viande grillée – Légume – Glace 

13 € 

Children’s menu (up to 12 years old) 

Appetizer – Fish or grilled meat – vegetable – Ice cream 
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Horaires des services 

Opening hours of our restaurant 

Déjeuner : de 12 h à 13 h 30  

Lunch from 12 to 1.30 p.m. 

Dîner: de 19 h à 21 h 

Diner from 7 to 9 p.m. 


