
MENU
MIDI

NOTRE VIN
«COUP DE CŒUR»

SUGGESTION 
DU JOUR

MENU DU JOUR

MENU CANARD DU MIDI


	DU JOUR: 
	MENU CANARD DU MIDI: ENTREES Escalope de Foie Frais de Canard IGP Poêlé, (Les Fleurons Samatan 32) Réduction de Floc de Gascogne, Navets Glacés & Pesto de FanesouFoie Gras de Canard IGP Mi-Cuit, (Les Fleurons Samatan 32), Chutney aux Pommes & Betterave   PLAT Magret de Canard (1/2 magret) (Les Fleurons) Grillé, Sauce au Cacao & Crumble aux Fruits Secs DESSERT Tartelette aux Bananes, Cacahuètes, Chocolat Dulcey & Glace Banane
	Suggestion du jour: Entrecôte de Bœuf 300 g(Simmental Allemagne) Grillée, Beurre Maître d'Hôtel à l'Ail des Ours
	Menu du jour: ENTRÉETête de Veau, Sauce Gribiche            PLATCôte de Porc (Gers) Grillée, Sauce Miel à l'Ail Noir Bio du Gers, Semoule, Carottes & Champignons Rôtis au Cumin DESSERTS Café inclus1/4 de Vin Rouge (ou Rosé) inclusOU Bière Bio Gersoise (supplément 2€ au menu)
	Prix Menu du jour: ........................... 18 €
	Prix Suggestion: 21.00€
	Prix Canard midi: ...................... 37€
	Nom du vin:      AOC Côtes du Rhône         "Parallèle 45"         Paul Jaboulet
	Contenants et Prix: LE VERRE 12cl / 5€                          Bière Paysanne Bio LA CARAFE 25cl / 10€                     Gersoise "La Cadette LA CARAFE 50cl / 20€                     de Burosse" 6€ LA BOUTEILLE 75cl / 30€              
	Date Jour: Jeudi 28 Mars 2024


