AuTOIRE
INI<=I|u AUBERGE

NOTRE SELECTION DU TERROIR Dalm

Menu Complet, 31,50
Entrée & Plat - Plat & Dessert, 26,50 FONTANE
Plat 3 1a carte 21,50

ENTREES

Le Tourin de “Louise” au fromage,
soupe & 1'oignon, aillée, tomatée, trempée au pain et Cantal.
Local traditionnal onions and tomatoes soup with soft bread and cantal cheese. Classic.

* % %

Une tranche de foie gras de canard aux figues accompagnée de son chutney.
A slice of homemade foie gras, with a figs filling and onions shutney. House specialty.

Supplément, 3,50€
x % %

Cassolette aux cépes et escargots en persillade.
Cassolette of ceps and snails with parsley.

* % %

Tranches de filet de Truite de la Fialicie (pisciculture
locale en plein ruisseau) en gravlax & la betterave,
salade de fenouil aux agrumes, vinaigrette aux herbes.

Slices of local pisiculture trout cooked with beetroot, fennel and
citruses, with herbs dressing.

PLATS

Faux filet grillé, race Limousine,o
sauce “facon beurre Majitre d'Hotel".
A slice of tender grilled rib eye (french meat), “Maitre d’hotel” spiced butter sauce.

* % %

Filet de Poisson frais du moment, sauce thym citron.
Seasonal fish filet, served with lemon and thyme sauce.

* % %

Travers de cochon { Dconfit, sauce Barbecue.
candied porc rib, Barbecue sauce

* % %

Suggestion du moment.
Chef weekly suggestion.

SERVI AVEC FRITES MAISON ET UN ASSORTIMENT DE LEGUMES FRAIS.

Pour 1a liste des allergénes, n'hésitez pas a nous solliciter.




