
Oeuf  Cocot te  en  Meure t te ,  Jus  d 'An jou ,  pe t i t
la rdons  e t  champignons  
ou
Mousse l ine  de  Sandre  e t  Sa in t -Jacques  
Beur re  B lanc  &  ju l i enne  de  légumes

Entrées

Plats

M E N U  A V A N T  S P E C T A C L E

Mise en bouche
Gougère  e t  feu i l l e té

Chapon  au  Por to  b lanc  &  mor i l l es
e t  pommes  de  te r re  Agr ia
ou
Dos  de  po i sson  du  marché  rô t i
sauce  beur re  b lanc  e t  r i so t to  de  qu inoa  d ’An jou
ou
Burger  "Angev in "
Tomme P la i s i r  de  Lo i re  e t  R i l l auds

Baba en  I v resse  de  Rhum,  Crème onctueuse
et  Pass ion  Trop ica le
ou
Feu i l lan t ine  au  t ro i s  choco la ts ,
 c rème Ang la i se  aux  Co in t reau  

Auberge de l'Ombrée
H Ô T E L - R E S T A U R A N T - T R A I T E U R  

29  Euros  par  personne  bo i ssons  compr i ses
5  Euros  de  supp lément  pour  l e  f romage   

D i spon ib le  de  18h30  à  20h15  
l es  vendred i s  e t  samed is  du  mo is  de  mars  2024

of f re  soumise  à  cond i t ions
 

Desserts

https://www.aubergedelombree.com/

