Notre carte ....
(n’est pas servie le dimanche midi et jours fériés midi)

Entrées

Salade verte 4 €.
Salade d’endives, pomme, noix et fourme 8 €
Géateau de foies de volailles et sa sauce tomate 8 €
Charcuterie (jambon cru, saucisson) 10 €
Salade yssingelaise avec toasts de fourme chauds 10 €
Salade créole aux accras de poisson 10 €
Salade de lentilles vertes du Puy, ceuf poché et magret de canard fumé 10 €
Tartelette de pied de porc panée, escargots en persillade 10 €
Terrine de queue de beeuf et son ceeur au foie gras 14 €
Mousse de brochet et son coulis d’écrevisses 14 €

Maxi Yssingelaise * (grosse salade, 5 toasts de fourme, jambon cru...) * 13 €
Maxi Végetarienne (grosse salade avec endives, pommes, noix, fourme, lentilles, eeuf poché ) 16 €

Maxi Salade du chef 19 €
( grosse salade avec terrine de queue de beeuf au ceeur foie gras, lentilles, magret fumé, eeuf poché)
Assiette de légumes 9€
Omelette garnie, pomme de terre et [égumes (avec ou sans gruyere ) 14 €
Poissons (accompagnés d’une garniture de légumes) Peuvent étre modifiés selon arrivage
Truite du Mézenc Meuniere 14 €
Dos d’Eglefin en croute d’agrumes 17 €
Filet de loup sauce a estragon 20 €
Viandes (accompagnées d’une garniture de légumes)

Plat du jour (du mardi au vendredi le midi ) 11 €
Escalope de volaille panée 14 €
Poulet fermier de chez Vey aux citrons confits 14 €
Travers de porc au paprika fumé 14 €
Cuisse de canard de chez Vey confite sauce au poivre vert 17 €
Pot au Feu de Beeuf Fin gras du Mézenc 17 €
Noisettes d’agneau a la créeme d’ail 20 €

Piéce de boeuf Fin gras du Mézenc ( selon arrivage , faux filet entrecoteRumsteak 20 €

Fromages et desserts

Fromage blanc (Gaec la galoche Tence) en faisselle a la creme * 4 €
Chariot de fromages (4 choix maximum) * 7€
Chariot de desserts (1 ou 2 choix maximum) 7€
Chariot de desserts (3, 4 choix maximum) 10 €
Glaces et sorbets 2 boules 6 € avec Alcool 9 €

(vanille, chocolat, verveine, framboise, citron, poire, cassis, rhum raisin)

Nos viandes (volaille, porc, veau, beeuf et agneau) sont elevées et abattues en France.
Nos glaces proviennent Des Glaces des Alpes Maitre Artisan Glacier de Haute Savoie.



