TOULES NOS CUISSONS SoNE Fealisées au four 4 braise
afin Ad'apporter cette saveur fumée si particuliére.

Notre carte volue régulidrement aw rythme ae nos
envies,

Pieces de viandes et poissons entiers 4 découvrir selon
les arvivages et saisons.




Les entrées :

- Le canard (LE). 10,00 €
Mi-cult, tranché finement, parmesan et pesto maison.

- L'0S a4 moelle (UE). 11,00 €
En gouttiere, grillé a la braise et toast tacon garlic bread.

- L€ saumon. 1200 €

Saumon fumé, créme de chévre, coulis de betterave et

créme A'avocat.

- L&S escargots du Marquenterre. 13,50 €

En carolines, créme Aall et pfrs[l.




L £s plﬂts :

- Le cabillaud Skrét. 19,50 €
Le Aps, crumdle carotte chorizo et amande, sauce agrume et rizotto
AUX POLVEAUX.

- L& beeut (IR). 2250 €

L'onglet dAngus, sauce poivre, frites maisom au gras ae beeut,
legumes Ae saison.

- L& cochon (ESP). AL €

La pluma de pore (D€rique, jus de viande thym et estragon, purée de
ponme ae tevve vitelotte, légumes de saison.

- L£S gambas Sauvages. 2850 €

En brochette, endive fumée, coulis de carotte et gnocchis maison.

- Plat enfant. 1250 €

Dos déglefin pané maison ou filet de poulet (UE) pané aux

cornflakes, jusque 12 ans.




- Le fromage. 10,50 €

Tomme Ae brebis & L'atl nolr, Crémeux d’Haraglot et confiture de
cerise et piment d’Espelette.

L &S desserts :

- La créme bridée. L£00 €
Povmimes caramélisées et spéeuloos.
- Le mille-feuille. 950 €

Créme diplomate a la pistache, pate fewilleté caramélise, créme
montée 4 La notsette.

- L€ coulant. 11,00 €

Coeir coulant au chocolat, sawce caravmél et ammﬂllg.




