
Nos entrées
Le poulpe

Risotto au parmesan, tentacules de poulpe snackées, écume à l’ail et persil 
ou

La gambas
 Pana cotta de cèleri, salade de gambas, vinaigrette au citron vert et quartiers de mandarines 

ou 
Le foie gras (dép LOT)

Foie gras au vin rouge/cassis, chutney d’oignons confits au balsamique et pain maison de mie toasté 

La lotte
Médaillon de lotte cuite au beurre, mousseline de topinambours,  wakamé et bisque de crustacés  

ou
Le bœuf (VBF)

Pavé de filet de bœuf grillé, jus de veau réduit et galette de pommes de terre façon pomme Anna
ou

Le Porc  (VPF)
Jarret de porc confit au miel et épices douces, fricassée de légumes bio croquants et

jus de cuisson 
 

Nos plats 

Nos desserts 
Le Fromage 

Assiette de trois fromages sur un plateau de minimum 12 sélectionnés par “Fred le Comptoir des Saveurs”
et  accompagnés de confiture et fruit secs 

ou
Le dôme coco 

Dôme de mousse à la noix de coco insère praline et moelleux au chocolat noir
ou 

La pomme (POM’EDIN)
  Entremet de pomme caramélisé, crème légère à la fève de tonka et sablé breton  

ou
Le baba au rhum 

Baba au rhum vanille de zanzibar, crème pâtissière allégée et chantilly 
 


