
M E N U  L ' É T O L E  D U
T I S S E U R  -  3 9 , 5 0 €

L E S  E N T R É E S

Ravioles aux morilles

Ou

Salade gourmande du chef et son œuf 7

minutes (Filet mignon de porc fumé par

nos soins, gésiers confits, foie gras,

croûtons)

L E S  P L A T S

TBar portion 300 gr rôti et son filet

d’huile d’olive basilic

Ou

Magret de canard (Gaec Condelière de

Jas) aux baies rouges

L E S  F R O M A G E S

Fromage blanc fermier
ou
Assiette de fromages secs de nos
producteurs

D E S S E R T S

( le choix est à faire au moment de la
commande)

L’assiette gourmande de notre maitre

tisseur

Ou

Omelette norvégienne flambée au

Grand Marnier

ou

Parfait chocolat, cœur de framboise

T O U S  N O S  P L A T S  S O N T  A C C O M P A G N É S  D E S  G A R N I T U R E S  D U  M O M E N T

Menu Fromage ou dessert : 35€


