
Entrées
 Pressé  de   fo ie  gras  de  la  maison  Mi t teaul t

 e t  top inambour ,  pa in  br ioché

Plat 
 Crous t i l lan t  de  lo t te  e t  réduct ion  de  tê te  de  homard

Ou
Suprème de  canard  de  Chal lans ,

 jus  rédui t  au  Por to ,  l égumes  de  sa ison  rô t i s

Dessert
Plateau  de  f romages

Ou
 Sablé  Bre ton  à  la  vani l le  de  Madagascar ,  

tar tare  d’ananas  e t  crémeux  de  c i t ron

Menu Saint Valentin
45.00 €

 Mise  en  bouche


