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Menu Gourmandise

ou

Dos de saumon “Label rouge” fumé
par nos soins, pain grillé

Foie de veau poêlé, jus de veau reduit et
persillade, pomme purée

Dos de cabillaud et grosse crevette au
lait de coco et curry vert, petits légumes

croquants

Sélection de dessert à la carte

ou

Menu des Dombes - Bresse  

Sélection de dessert à la carte

Velouté de celeri, oeuf poché, gésier confit et oignon croustillant
42€

Deux œufs cocotte aux langoustines et
morilles, crème de ciboulette et

mouillettes au beurre

Dos de bar rôti sur peau, poêlée de
champignons sauvages et crème

d’épices douces

Tournedos de bœuf limousin à la
crème de truffe d’été

ou

Sélection de dessert à la carte

54€36€

Tataki de thon à l’asiatique, pousse
d’épinard fraîche et chantilly au Wasabi

ou
Médaillon de foie gras de canard à la

vanille et cacao, chutney pomme poire

ou
Pressé de volaille et foie gras, artichaud barigoule et fine purée

ou
Paupiette de pintade aux fruits secs, jus reduit au porto, polenta crémeuse

Poêlée de grenouilles fraîches « Comme en Dombes » 

L E S  P R O P O S I T I O N S  S U I V A N T E S  P E U V E N T  É V O L U E R  E N  F O N C T I O N  D U  M A R C H É  E T  D E S  A R R I V A G E S

Menu Quintessence 


