Mercredi 14 Fevrier 2024

| Menu a 110 euros/ pers - boissons comprises |

| APERITIF |
Cocktail au champagne accompagné de mise en bouche

*kk
| MISE EN BOUCHE |

Bouchée de foie gras et chocolat, grué de cacao
Houmous, tuile au pavot
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| ENTREE |
Finger au tourteau et bavaroise de céleri rave, Granny Smith citronné
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| INTERMEDE GLACE |

Sorbet framboise « Beauce Sorbets » et compotée de fruits rouges
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| PLAT PRINCIPAL |

Queue de lotte en basse température, pak choi, fumet aux algues et bonite séchée
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| INTERMEDE SALE |

Sainte Maure de Touraine et olives vertes, romarin
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| DESSERT DES AMOUREUX |
Dome au chocolat noir et yuzu, chocolat chaud au thym

Accord mets & vins
Eaux minérales et boissons chaudes

Prix nets TTC, service compris
« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération »
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RESTAURANT

I’AMPHITRYON
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