
H O T E L L E R I E  S T  J E A N

Entrées

Plats 

Plateau de fromages
 Coulant chocolat,  glace vanille

 Crème brulée à la vanille de Madagascar

 Poisson du marché rôtie sur la peau, 
crémeux de têtes de langoustines

Rognon de veau poêlé, jus à la moutarde à l’ancienne
 Pièce du boucher race Parthenaise, jus au poivre

 Epaule de d’agneau cuite longuement, jus au romarin
    

Suggestions du chef 

   Foie gras de la maison Mitteault  fait maison , chutney pomme abricot
Queues de langoustines  snackées, mousseline d’Héliantis,

jus de langoustines
Ravioles d’escargots , mousseline de persil plat et ail confit, bouillon corsé

 Croustillant d’oeuf mollet, purée de butternut et jus à la Bordelaise
6 Huitres de Vendée n°2 de la Guittière
9 Huitres de Vendée n°2 de la Guittière 

12 Huitres n°2 de la Guittière
 

 
19 €
 15 €

 
 14 €
  10 €
 10 €
 15 €
 20 €

 

   26 €

  20 €
  25 €
   23 €

  
    

 8 €
  8 €
  8 €

 
 

Desserts
(à commander en début de repas)


