
MENU TENTATIONS       44€  
Entrée, + plat et dessert,   

OPTION : Ajoutez la sélection personnalisée de vins de Jacques, Cindy et Anaïs  (2 
verres) 16 €

Les entrées :  Prix à la carte
Les escargots, œuf poché, champignons rosés 
croquant de lard, réduction vin rouge et balsamique. 19€

Les gambas fambées au Rhum et mangues  mesclun / 
coriande. 23€

Feuillantine de canard ( magret fumé, gésiers confts, copeaux de 
foie gras) chutney de pommes/poires, mesclun à l'huile de noix. 21€

La salade folle de St Jacques, langoustine, 
ris de veau et chanterelles, croustillant de scampi en persillade. 
24€
 

∞∞∞
Les plats :

Le magret de canard aux clémentines 25€ 
miel, romarin, vinaigre de Xérés.

La gourmandise de caille, ris de veau, foie gras de canard 
poêlé
aux fruits des mendiants jus court au Porto, 28€
mousseline de butternut et légumes du moment.

Le beau faux-flet de bœuf ( charolais ), 27€
crème de whisky aux poivres verts, pommes frites et salade.

La choucroute de la mer 26€
lieu / saumon / coquillages et crustacés, beurre blanc au Riesling.

∞∞∞
Sélection de desserts (voir au dos) 9 à 12€

ou
Trilogie de fromages affnés d'ici et d'ailleurs 9€



Une note sucrée

La coupe « Cyclade », 11€
(glace menthe-chocolatée, vanille, chocolat chaud, get 27 et chantilly).

Le sorbet mirabelle arrosé de vieille eau de vie de prune 12€ 

La crème brûlée à la fève de Tonka 9€

Les mandarines chaudes à l'Impériale 12€
quenelle de glace vanille et amandes

La crêpe gourmande aux pommes chaudes 11€
quenelle de glace caramel beurre salé, pralin maison.

Souffé glacé de Naïma au Grand-Marnier, 11€
croquant aux amandes .

Dans l'idée d'un vacherin, sorbet et tartare de fruits éxotiques 10€ 
meringues et chantilly.

La mousse au chocolat « Maison » 10€
coulis et sorbet mangue, croquant aux amandes

Profteroles gourmandes aux trois parfums (vanille, praliné, chocolat  
blanc) robe anglaise vanillée et chocolat chaud

11€                                                   
Trilogie de fromages d'ici et d'ailleurs et sa confture de fgues.

9€

Tous nos desserts sont fait « Maison », à l’exception 
des sorbets et crèmes glacées, de la marque Nestlé.


