
NOTRE MENU
32€

• Saumon gravlax, mousse de betterave et pickles de radis
ou 

• Œufs cocotte, champignons persillés
ou 

• Velouté de saison, croûtons à l’ail et lard croustillant
ou 

• Duo de foie gras accompagné de sa brioche toastée et son chutney exotique
(supplément de 3€) 

• Travers de porc marinés maison, pommes de terre grenaille et purée du moment
ou 

• Papillote de cabillaud, ris basmati façon pilaf
ou 

• Demi magret de canard, pommes de terre grenaille, purée du moment, sauce au
poivre

 
• Profiterole glace vanille, chantilly et sauce chocolat

ou 
• Crème brûlée et sa saveur du moment

ou
• Pavlova aux fruits de saison

ou
• Éclair au chocolat


