¢

UX GRCADES

NOS VIANDES

Souris d’Agneau confite 23€
Ris de Veau, cuit au sautoir, sauce aux Morilles 36€
Ballotine de Volaille et sa farce fine au Foie Gras 22€
Filet de Boeuf sauce Bordelaise et son Os a Moelle 34€
Cassolette de Gibier, selon arrivage, Spatzles et chou rouge confit 22€

LES SUGGESTIONS

Cappellettes au bouillon de poule 16€
Flammenkueche Nature 10€
Flammenkueche Munster 12€
Mont d’'Or gratiné, pommes vapeur & assortiment de charcuterie 26€
Burger du chef 19€
Cuisses de Grenouille a la Provencale 18€
Linguini au parmesan & créme de Truffe Noire 23€
Entreco6te de Beeuf 28€
Bouchée a la Reine et Frites fraiches 18€

Notre sommelier est a votre service pour le choix de vin approprié a votre menu.
L'ensemble de notre carte est élaboré a partir de produits frais, transformés dans nos cuisines. Tous nos

produits sont soumis a la variation des saisons et a I'approvisionnement du marché.
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