[.Es P1zzAs

Pate a pizza maison a base de farine bio

13,50€

(Salade verte + 2.30€)

e ROYALE

Base tomate, mozzarella, jambon blanc, oignons
rouges, champignons de Paris, creme fraiche,
persillade et jaune d’ceuf cru

* SPEZIA

Base tomate, mozzarella, chorizo, merguez, poivrons
confits, oignons rouges, olives noires

* 4 FROMAGES
Base tomate, mozzarella, camembert, cheévre, bleu,
reblochon

® SAVOYARDE

Base creme vin blanc, mozzarella, jambon cru,
oignons rouges, pommes de terre, reblochon

* CARBONARA

Base creme, mozzarella, lardons, jambon blanc,
oignons rouges, jaune d’ceuf cru
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Formule Pizza

1/2 Pizza
+ ' [
salade en miroir o

11,00€

formule disponible sur
la Carb , Spézia et la Royal
4 a Carbonara, Spézia et la Royale D
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® CALZONE MONTAGNARDE
Base creme, mozzarella, lardons, champignons, fromage a
raclette, pommes de terre

® |[NDIENNE

Base creme, mozzarella, oignons, poulet, poivrons, curry

® ANGEVINE

Base moutarde, mozzarella, pommes de terre, champignons,
rillauds

® NORMANDE

Base creme, mozzarella, pommes de terre, lardons, camembert

® BOURSIN

Base sauce boursin, mozzarella, jambon blanc,
champignons

DOMAINE DU MOULIN CAVIER

Ouvert du Lundi au Dimanche, midi et soir

Sur demande, nous pouvons nous adapter a vos contraintes horaires.
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LES ENTREES LES VIANDES W’ %U\\ LES PoISsONS
* Duo de saumon 7,50€ * Plat du jour e Fish and chips 16,80€

confit au soja et fumé boulettes le midi seulement, sauf dimanche et jour férié de cabillaud, sauce curry au yaourt
de riz sauce wasabi la grecque '
e Croustillant de poulet de Janzé 14,50€
e Escargots 7,00€ sauce mais

/4 /4 . . o Agqe
a la bourguignonne dans son (Label rouge ferme de Janzé du 35) PLATS VEGETARIENS > Aot e R G e O

; I Nuage citron, gingembre confit
pain feuillete et crumble d’algues

e Paleron de veau Francais 17,90€

* Oeuf parfait 6,90€ farci aux champignons, confit d’échalotes * Xgﬁeagfggines de la fromagerie (B
facon Beénedicte . d’Entrammes (53), carottes, choux fleurs,
L LAl * Filet de boeuf 22,50€ champignons, cornichons, poireaux
e Camembert truffé roti (150gr 9,90€ race a viande, beurre maitre d’hétel P g A ! ’
accompagné de charcuteries . - % —
) -!:rrvtia:\zgseesbgoe:jiments classiques e * Burger Végétarien 13,50€ Q) (b
. Pain artisanal, sauce mais, galette de TARTIFLETTE
C 20— ° Tagliatelles 15,00€ pommes de terre, salade, choux, carottes
@D MenuDUJOUR (P ERREIREER o e delboef e Pot au feu 13,00€ . Pommes de terre, reblochon, .
Carottes, poireaux, choux fleurs, panais, ““CN\ lardons aux oignons et vin blanc, >
Entrée + plat + dessert N potimarron, céleri, pommes de terre Accompagné d’une salade verte
< Consultez I'écran S ' '
Servi le midi ) 13!90€ v
sauf dimanche et jours fériés _ L
C = O
19,90¢ : -
S ’ N e Ecrasé de pommes de terre

S = a Vail noir I.Es BURGERS FRITES

e Légumes pot au feu ® Frites
e Salade verte : Pain aux céréales de fabrication artisanale

LLES GRANDES ASSIETTES S T St e 15,90€
NS

Pain artisanal, sauce burger maison, confit échalotes, steak haché charolais,

e Raclette bowl 13,00€ curé nantais, cheddar rouge, bacon, salade
Pont aux moines de la fromagerie d’Entrammes (53), pommes de terre, ‘
champignons, speck, jambon blanc, coppa, bresaola e Double Burger d’hiver 18,50€ Q

Pain artisanal, sauce burger maison, confit échalotes, 2 steaks hachés charolais,

e Salade César 13,90€ curé nantais, cheddar rouge, bacon, salade -
Salade, blanc de poulet, tomates cerises, ceufs durs, crolitons, parmesan, _
sauce césar e Burger Pulled chicken 14,90€

Pain artisanal, sauce mais, poulet confit, choux, carottes, cheddar rouge, salade \

e Salade aux deux saumons 13,90€ \

Salade, saumon fumé, saumon confit, crolitons, segment d’agrumes,
tomates cerises, pickles d’oignons rouges, sauce wasabi

* Burger Végétarien 13,50€

Pain artisanal, sauce mais, galette de pommes de terre, salade, choux, carottes

Adhérez au programme de fidélité
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¢ Creme catalane 6,50€
¢ Duo chocolat riz soufflé 7,50€
o Tatin revisitée 7,80€
® Soufflé glacé au Cointreau 7,90€
# Salade de fruits 6,90€
® Fromage blanc au coulis de fruits rouges 4,90€
® Café gourmand 9,90€
café accompagné de mignardises
» Bulles gourmandes 11,90€
verre de crémant de Loire accompagné de mignardises
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Boule de glace au choix é ;
- + S
Verre de Crémant de Loire [\
J 6,00¢ (8
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CAFE GLACE &
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Cafe

Boule de glace au choix E
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S 4,00€
N

DOUGEUR EPICURIENNE A

Assiette de 3 fromages de |'affineur
Chef Xavier THURET T
accompagnée de son verre de vin

7,90€

I ks DessErTs GLACES

Sorbets et cremes glacees de fabrication
100% artisanale frangaise

Chocolat Liégeois 7,40€
2 boules glace chocolat noir Suisse,
sauce chocolat, chantilly
|
Dame Blanche 7,40€
2 boules glace vanille bourbon de |
Madagascar, sauce chocolat, chantilly
Café Liégeois 7,40€
2 boules de glace café 100% pur
arabica Colombia, sauce café, chantilly
Guérandaise 7,40€
2 boules de glace caramel au beurre
de baratte et au sel de Guérande,
sauce caramel maison, chantilly
Coupe Colonel 7,40€
1 boule sorbet citron vert, 1 boule
citron jaune, vodka
Avrillaise 7,40€
I boule de sorbet citron vert du Mexigue, ‘
1 boule de glace menthe pastille, trait de |
menthe pastille ‘
Coupe au choix 2 boules 5,10€
3 boules 6,90€
Glaces : Sorbets :
e \anille bourbon de *Fraise senga
A/[adaaascar Sengana 5
'CI?(?COT&I noir Suisse eFruit de la
*Café 100% pur arabica passion

Colombia
*Menthe aux copeaux
de chocolat
sBarbe a papa
e Pjstache
»Cointreau
e Rhum-raisins saint James
s Nougat de Montélimar
eCaramel au beurre de
baratte et au sel de Guérande
*Menthe pastille !

*Framboise
e(jtron jaune
de Sicile
s(Cassis noir de
Bourgogne
s Noix de coco ,
e\Menthe pastille
oCjtron vert
du Mexique




