
A la carte

11.00 €

11.00 €

19.50 €

19.50 €

19.50 €

6.50 €

9.50 €

9.50 €

9.50 €

Complet sans fromage
Entrée + plat                                  

ou plat+ dessert

32.50 € 29.00 €

Prix nets service compris

Plats

'LE RELAIS'

Entrées

Œuf mollet "la ferme de la Bigottiére", fricassée de champignons, crumble de Parmesan

Ou

Taboulé de quinoa BIO "la ferme du Chailloué"et chanvre, églefin fumé maison, espuma 

d'ail noir

Mi-cuit chocolat valhrona, glace vanille

Ballotine de volaille au boudin noir, risotto crèmeux

Ou

Blanquette de veau à l'ancienne, morilles et pommes vapeur

Ou

Saumon cuit basse température, purée de lentilles corail, crème de butternut

Fromages

Assiette de 3  fromages de notre région 

Desserts

(Les desserts sont à commander en début de repas)

Brioche moelleuse façon pain perdu, crème d'amande et pomme fondante

Ou 

Ou 

Déclinaison d'orange à la cannelle, écorces confites et sorbet

Une maison historique, une cuisine authentique 

Dans un souci de confort pour nos équipes, notre restaurant ferme ses portes à 16h pour le sevice du midi et  à 

23h30 pour le service du soir, merci de votre compréhension


