Entrées

Oeuf poché, créme de poireaux et sa chips de lard...12.00€
Douzaine d'escargots de Radinghem au beurre d'ail...14.90
Foie gras de canard, chutney d'abricot et vinaigre de
framboise...22.00€
Velouté aux endives et copeaux de jambon sec d'Auvergne...8.00€
Saint Jacques de nos cétes a la fleur de sel...22.80€

play

Onglet de beeuf sauce au bleu...20.60€ M
Paleron de veau cuit basse température...17.80€ 'a
Gigolette de volaille, purée de topinambour et poélée de girolles...17.00€
Céte a l'os pour 2 personnes, frites maison et sauce béarnaise...65.00€
La choucroute de la mer...28.00€ y
Aile de raie au beurre de cépres...21.00€

Suggeslionp dujour

\_‘)" Magret de canard au vinaigre d’hydromel...21.00€

§

Desserly

Le trio de fromages affinés de la “prairie”...9.00€
Mille feuille chocolat-pistache...2.50€ y

y
Pavlova mangue-passion...9.00€
Mont Blanc...8.00€ i

@7 4% Nougat glacé au miel et fruits confits, coulis de fruits rouges...8.00€ ._*
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Café ou thé gourmand...10.00€

' Les ceufs, le lait et le beurre utilisés pour cuisiner sont bio.
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