
LA CARTE
Entrées

Oeuf poché, crème de poireaux et sa chips de lard...12.00€ 
Douzaine d’escargots de Radinghem au beurre d’ail...14.90

Foie gras de canard, chutney d’abricot et vinaigre de
framboise...22.00€

Velouté aux endives et copeaux de jambon sec d’Auvergne...8.00€
Saint Jacques de nos côtes à la fleur de sel...22.80€

Plats
Onglet de bœuf sauce au bleu...20.60€

Paleron de veau cuit basse température...17.80€
Gigolette de volaille, purée de topinambour et poêlée de girolles...17.00€
Côte à l’os pour 2 personnes, frites maison et sauce béarnaise...65.00€

La choucroute de la mer...28.00€
Aile de raie au beurre de câpres...21.00€

Desserts
Le trio de fromages affinés de la “prairie“...9.00€

Mille feuille chocolat-pistache...9.50€
Pavlova mangue-passion...9.00€

Mont Blanc...8.00€
Nougat glacé au miel et fruits confits, coulis de fruits rouges...8.00€

Café ou thé gourmand...10.00€

Suggestions du jour
Magret de canard au vinaigre d‘hydromel...21.00€

 

Les œufs, le lait et le beurre utilisés pour cuisiner sont bio. 


