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Le Menu de FêtesLe Menu de Fêtes

Coupe de champagne et sa bienvenue

ENTRÉES
Foie gras de canard mi-cuit, chutney de figues

ou

Timbale de la mer, corolle de Saint-Jacques et beurre blanc aux œufs de saumon

PLATS
Nage de turbot safranée, tagliatelles de légumes et aïoli

ou

Chapon régional, sa farce aux châtaignes, sauce aux morilles et pommes duchesse

DESSERTS
Bonhomme de neige façon Bounty

ou

Opéra praliné

FROMAGE
Les fromages affinés de “La Prairie” à Béthune

BOISSONS
3 verres de vin par personne en accord avec les mets choisis

Côtes de Gascogne “Soleil d’Octobre”* ou Bergerac “Les Tours des Verdots”*

Médoc Patache d’Aux 2015*

Eaux minérales, café ou thé

92€

*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.


