
  Prix Net TTC 
Service Compris 

 
 

  Nos Planches, seul ou à partager ! 

 Le « Bribique » rôti au Miel du Pays et ses Toasts                           11€ 
 
 

  Nos Entrées 

 

  Nos Plats 

 La Cochonnaille 

(Saucisson, Andouille au lard, Jambon de Bayonne, Rosette avec Condiments 
& Pains) 

9.50€ 

 L’Insolite – Suivant disponibilité des Produits 

(Foie Gras de Canard mi-cuit & Saumon Fumé maison avec Confiture maison, 

Crème Ciboulette, Toasts et Blinis) 

21€ 

 La Planche Fromagère Milky Breizh (vache) ou P’tit Bout (chèvre) 

(Assortiment de 3 Fromages Fermiers avec Confiture maison & Pains) 

10€ 

 Le Foie Gras de Canard mi-cuit au Pommeau, Confiture 

maison & Toasts – Suivant disponibilité du Produit 

17€ 

 L’Assiette de Saumon Fumé par nos Soins, Crème aux 

Herbes Fraiches et Blinis de Blé Noir 

13€ 

 Le Crémeux de Butternut sur son Sablé au Jambon de Pays 

et Magret séché 

14€ 

 Les petites Bricks de Langoustines tièdes, Vinaigrette 

Acidulée et Graines de Sarrasins torréfiés 

14€ 

 La Salade du Breizh Gallo 

(Crottin de chèvre sur Toast, magret séché, saucisse fumée tiède, tomate, 

concombre, œuf Bio, salade aux graines et croûtons) 

19€ 

 L'Entrecôte de Bœuf « Race à Viande Française », Sauce 

Marchand de Vin & Frites Maison 

24€ 

 Le pavé de Turbot rôti, Sauce Champagne 23€ 

 Le Magret de Canard cuit sur peau aux Poivres de Kampot 19€ 

 Le Châteaubriant de Bœuf VBF grillé, Sauce à la Tome de Guipry 22€ 

 Le Wok de Noix de Saint Jacques aux Petits Légumes 23€ 

 Les suprêmes de Caille marinés, Sauce aux Raisins 19€ 

 Le filet de St Pierre rôti, Crème de Coquillage et Curry Breton 19€ 

 Le « Bribique » rôti au Miel du Pays et ses Frites maison                            13€ 

NOTRE CARTE… 

Disponible en Végétarien 



  Prix Net TTC 
Service Compris 

 

Nos Fromages 

   
Nos Desserts 

 

 

 Le Breizh Burger « Croix Verte » (au choix) et Frites Maison 

(Pain maison & graines de Blé Noir, crème de fromage, tome de Guipry, 

tomate, courgette, oignons, sauce Tome) 

           Steack Haché 150g et Poitrine grillée 

           Steack Haché 150g et Poitrine grillée façon Rossini 

           Poulet Croustillant maison 

           Végétarien (galette de légumes) 

 

 

 
15€ 

22€ 

15€ 

15€ 

 

 La Planche du P’tit Bout (3 fromages de chèvre Bio) 10€ 

 La Planche Milky Breizh (3 fromages de vache Bio) 10€ 

 Le « Bribique » rôti au Miel du Pays et ses Toasts                            11€ 

 L’Assiette Fromagère et sa Salade aux Noix 6€ 

 Les Trois Fromages rôtis au Caramel poivré 6€ 

 Le Moelleux au Chocolat cœur Craquant, Chantilly Noisette 8€ 

 La Pavlova à la Poire Pochée et Caramel Beurre Salé 8€ 

 La Crème Brûlée à la Vanille Bourbon 7€ 

 Le Duo de Madeleines, Crémeux Praliné & Sorbet Citron 8€ 

 Les Oranges Soufflées au Grand Marnier 

                 + 2cl de Grand Manier : +2€ 

8€ 

 La Coupe Glacée des Vallons de Vilaine (glace vanille, fruits rouges 

macérés à la Fine de Bretagne, Chantilly Noisette) 

8€ 

 Le Sorbet ou la Glace Maison (la boule) 

Vanille – Chocolat – Fraise – Caramel Beurre Salé – Citron  

2.50€ 

 La Gourmandise du Roy (3 mignardises) 10€ 

 Le Champagne Gourmand (3 Mignardises) 

 Le Café / Thé / Chocolat Gourmand (3 Mignardises) 

14€ 

11€ 

  

Le Chef vous propose une sélection de 

Vins Blancs, Rosés ou Rouges à 

découvrir… 

Au verre, en demi-bouteille ou à la bouteille ! 

 


