AMARIOLAINE

Carte Traiteur d’Hiver

Pensez a réserver pour les fétes
Le plus tét possible, c’est vous garantir un meilleur service
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Amuses Bouche Froids

L’ Apéritif 5.00 € les 5 Pieces

* Macaron salé, foie gras et
Pomme caramélisée

Verrines Froides * St Jacques marinées Yucatan

2 € la Piece * Bruchetta de légumes et

Sardine fraiche

* Verrine de saumon fumé créme de raifort . Bl 2 e aiiedls e ErerelEis

* Verrine de magret fumé aux noix et pruneaux . Celeie de e mulce

* Verrine de butternut et chorizo grillé Au poisson fumé
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K Amuses Bouche Chauds
Verrines Chaudes 5.00 € les 5 Pieces
2.50 € la Piéce * Mini cannelé au piment d’espelette

* Profiterole de truite fumée a la tome
de St Fraimbault
* Tatin de légumes au curry

* Cassolette fruits de la mer aux algues

Cassolette de Sot L’y Laisse et

Ris de veau
* Beignets de crevettes

* Samoussas poulet et crabe au
gingembre

Terrine de foie gras - sous vide 135 €le Kg

Entrées Froides

~w+ A FAssiette - -
* Foie Gras, préparé par nos soins, chutney a la poire ( Env. 70 grs ) 13.50 €
* Carpaccio de saumon, marinade de noix de coco et piment doux 11.00 €

* Langoustines au jus de mangues, céréales, raifort et concombre parfumés au Galanga 15.00 €

Aumoniére de truite fumée Maison a I'huile d’olives 12.50 €
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Entrées Chaudes

* Escargot de Cornillé Les caves, poélée de petits Iégumes
* Filet de rouget Barbet, compote de [égumes méditerranéens a I'huile

d’olives, aux pignons de pin

* Filet de bar aux algues et choux fleur rapé, lardons de canard fumé
* Médaillon de lotte, champignons poélés, au Vadouvan

* Noix de Saint-Jacques, petits légumes au Tandoori

* Marmite de ris de veau et Saint Jacques, creme de langoustines

Magret de canard au Pommeau et pommes caramélisées

Désossé de pintade a la créme de champignons

Tournedos de beeuf aux champignons noirs et mousserons

Pigeonneau de chez Francgois Jardin entierement désossé et farci de ris de veau

Noisette de biche, sauce Grand Veneur
Civet de biche aux airelles

Toutes nos viande sont d’origine
Frangaise ou UE
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2.90 € la Part T

Garniture de légumes variés de saison
Gratin bocagé (poireaux et pommes de terre) .
Purée de panais &
Purée de butternut °‘



Les Desserts

* Norvégienne a la fraise /4 pers. 13.50 €
* Vacherin a la mangue / la piéce 3.50 €
* Blche Javanais / 4 Pers. 13.50 €
* Bdche chocolat et pommes caramel / 4 Pers. 13.50 €

1 Les Mignardises
gl Nouvelle 7 @ 5
Activité MARJIOLAINE

4.00 € les 5 piéeces

\ VIV * Chocolat

C 1 © 4 = Macaron
aviste = L B

Vente de vins a Emporter « , *  Cannelé

S i R * Tartelette au citron
sur le Vignoble Francais ¥oa meringuée

Pate de fruits

Tres jolis Vins du Val de Loire

LA MARIJOLAINE - Le Bas Mont 53100 MOULAY Tél. 02 43 00 48 42

www.lamarjolaine.fr - lamarjolaine@wanadoo.fr

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération

La Marjolaine
Le Bas Mont
53100 MOULAY
Tél 02.43.00.48.42
Email : lamarjolaine@wanadoo.fr
Notre Site : www.lamarjolaine.fr
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Co#rct Caclcau n°2
Choix ala Carte (FHors Boisson) - 55 € / Fers.

Co#rct Caclcau Ry

[Le Menu du FParc, avec Apéritif et vins compris — 58 € / Pers.
Cogrct Caclcau n°4

Choix a la Carte, avec Apéritif et vins compris - 75 €/ Fers.
Cogrct Caclcau n°5

Une nuit au C,l']éteau, avec le menu du Farc, pour 2 personnes - 19%.60€

Cogrct Caclcau n°é
(ne nuit au (Chateau, avec (Choix ala Carte, pour 2 Fersonnes -240.60€

Cogrct Caclcau n°/

Une nuit au C]néteau, avec le menu du Farc,

(ne bouteille de c!wampagne pour 2 personnes - 267.60€

Cogrct Caclcau n°8

Une nuit au (:hétcau, avec le Mcnu du Farc,

ApéritiF et vins comPris, pour 2 personnes -23 2.60€

Cogrct Caclcau neY

(ne nuit au (Chateau, avec (Choixala Carte,

(re bouteille de champagne, pour 2 personnes - 314.60€

Cogrct Cadcau n°io
(ne nuit au (Chateau, avec (Choix ala Carte,
Apéritif' et vins compris, pour 2 personnes - 279.60€




