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Carte traiteur K

le Tisseur des Saveurs
Nes eilrées HOTEL - RESTAURALT

Autour de la Mer

. . . : Pensez a passer
Notre saumon fumé au bois de Hétre et sa sauce aigre douce P

commande

1o g . : “ides avant le 17 décembre
@uehelle de Somt—Jocques, Homardine 12€ pour les menus de Noel
Gratin de fruits de mer 10€

Et avant le 24 décembre
Autour de la Terre pour les menus de
Notre p&té en croute 120 gr 9€ la Saint Sylvestre
Caille farcie, cceur de foie gras 12€
Foie gras GAEC cordeliere 65 gr 15,60€ Plats a retirer avant midi

Cuit par nos soins

Garnitures
Gratin dauphinois aux Cepes 2,60€ de;:;eer'
Gratin de ravioles aux Morilles 3,20€ Nos F@
Risotto au safran 2€ Merci de contacter
Gratin de cardons 2,50€ la Patisserie Frédéric
Guerpillon
Wes platy
—~
Mer -
Bar réti (350/400 gr), jus Méditerranéen 15€ I
Filet de fletan, homardine 180 gr 12€
/ / .
Les Viandes et Volailles Fl“edelillc
Supréme de Chapon, marrons et réduction de Porto 13,50€ 1
Supréme de Pintade aux Morilles 14€ Guel,:Pl On

27 Rue de la Republique

Dans nos Foréts 42360 Panissieres

Pave de Cerf de Haute-Rivoire, jus de baies 20€
Civet de sanglier 14€
Pavé d'autruche 250 gr 20€ 05 1 B Y

contact@fguerpillon-panissieres.fr
www.fguerpillon-panissieres.fr

Tous nos plats sont composés de produits frais,
Travailles artisanalement dans nos locaux
Avec savoir-faire et passion.

Le Tisseur des Saveurs
15 rue Jean Benoit Guerpillon, 42360 Panissieres
04 77 26 60 08
contact@letisseurdessaveurs.com



