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COCKTAIL
COCKTAIL APERITIF DEJEUNATOIRE OU
98€,/Pers. DINATOIRE

40€/Pers.

« 14 piéces salées et sucrée

« 8 piéces salées et/ou sucréee

« OPEN BAR
(a discrétion durant 2h00) « OPEN BAR
(a discrétion durant 2h30)
e Cocktail jus de fruits sans
alcool « Cocktail jus de fruits sans
alcool
« Crément de Loire (avec ou sans
creme de fruits) « Crément de Loire (avec ou sans

creme de fruits)

e Soupe Angevine revisitée par la

Maison Giffard (jus de citron, creme e Soupe Angevine revisitée par la

de pamplemousse, sirop de Maison Giffard (jus de citron, creme

framboise et citron allongé de de pamplemousse, sirop de

Crémant) framboise et citron allongé de
Crémant)

« Eau minérale
« Eau minérale

Location de salle privative offerte
 Forfait vins (blanc et rouge)

Location de salle privative offerte

EN SUPPLEMENT POUR LES 2 FORMULES :

« Piece supplémentaire : 1.00€/piéce
« Café:2.50€

Prix TTC et service compris
Demande de devis et informations complémentaires :

hotel@hotelmoulincavier.com
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SUGGESTIONS DE NOS PIECES
SALEES ET SUCREES

REDUCTIONS :

« Opéra de foie gras au pain d’épices

- Petit cake a I’lanchoiade de thon

- Medley de St Jacques

« Chair de crabe a la coriandre

« Saumon roquette et saumon fumeé

« Mousseux de chévre a I’huile de
citron

BROCHETTES :
« Saumon + billes de mozzarella aux
herbes
« Canard et légumes frais
- Crevettes marinées

CEUFS FARCIS :
Eufs brouillés :
« Au saumon fumé
« Au beurre d’escargot

CARPACCIO :
« Thon
« Boeuf
« Saumon
(Au coulis de fruits rouges, Poivre de
Sechuan, Juste mariné, Tandoori ...)

PETITS FARCIS :
« Pomme de terre grenaille
« Champignons

(Escargots, jambon, creme aux
herbes...)

MOUSSEUX AU SIPHON :
. Céleri
« Carottes

AMUSE-BOUCHE CHAUD :
« Moules au beurre d’ails des ours
« Calamars et leur sauce chorizo
« Queues de crevettes tropicales
marinées au Yuzu

FARANDOLE DE DESSERTS :
« DOme de fruits
« Tartelette gourmande
« « Financier » au chocolat
« Verrine composée (ex : pommes-
framboises)

Liste communiquée a titre indicatif, non
exhaustive et pouvant évoluer au gré du marché,
des produits de saison et de vos souhaits.



