
MENU
ENTRÉES

Velouté Dubarry

Tatin d ’endives au curry

Ravioles  d ’escargots  et  choux
chinois

PLATS

Fricassée de volai l le  de la  ferme
des Doi les

Joue de boeuf  braisée

Fi let  d ’eglef in à  la  crème de
haricots  blancs

Dos de sandre rôt i  sur  peau

nos plats  sont  servis  avec des  légumes de saison de  
nos  maraichers  de  Vi l landry,  Fabrice  LECONTE et
Saint-Genouph,  Au potager du bec  de  l ' IS le

F R O M A G E

sélect ion de 3 fromages

D E S S E R T S

Mousse de fromage blanc

Moel leux au chocolat

Mil le  feui l les  de Gavottes

Crème brûlée passion

Ri l lons poêlés  et  copeaux de parmesan
éclats  de noisettes  

crème d ’ai l  et  coul is  de  persi l

quenel le  de chèvre frais ,  crème
balsamique et  noisettes  concassées

au citron vert  et  g ingembre

sauce au v in rouge et  cacao amer

sauce au chorizoRoyale de moules
crème de potiron et  chips  de  jambon cru

Coeur coulant  au potiron,  crème anglaise  au potiron

crème de vani l le ,  coul is  caramel  et  beurre salé

sorbet  c i tron vert

confiture d ’o l ives noires

au miel  et  raisons b lancs  marinés  au rhum



M E N U  A U  C H O I X

Menu Convivia l

Menu Ambiance

28,00 €

Menu Enfant

36,00 €

16,00 €

Entrée/plat  ou Plat/dessert  (ou fromage)

Entrée ,  p lat  et  dessert

1/2 portion du menu proposé ci-dessus

Entrée à  la  carte

Plat  à  la  carte

Assiette de 3 fromages

Dessert  à  la  carte

16,00 €

22,00 €

9,00 €

10,00 €


