
 

Menu Inspiration à 52 €
Boissons non comprises / Drinks not included

Foie gras de canard maison, gelée au ratafia de champagne
Homemade duck foie gras, champagne ratafia jelly

ou 
Assiette automnale

Autumnal plate

*****
Noix de St. Jacques justes saisies, haricots coco, écorces de yuzu et avruga

Scallops, just seared  navy beans, yuzu peel and avruga

ou 

Filet de bœuf sauce Périgord, pommes de terre Charlotte et panais
Beef fillet with Périgord sauce, Charlotte potatoes and parsnips

ou
Option végétarienne : gnocchis gratinés à la tomme de Champs sur Barse

Vegetarian option: gnocchi gratin with Champs sur Barse cheese

****

Dessert au choix à la carte
Choice of dessert à la carte

Supplément fromage – Supp cheese : 4 €

Prix nets


