COCKTAILS ALCOOLISES
Avec alcool
12,00€

COCKTAILS CREATION (15-20 CL)
L’Amphitryon
Purée de fruits de la passion, Amaretto,
liqueur de Chambord (miires et framboise)
et Champagne
L’Eléonore
Macération créme de fraises des bois, poivre de
Séchuan, jus de fraise, menthe et Champagne
Le Christie’s
Vodka, purée de fruit litchi, sirop de
pamplemousse rose, jus de citron vert, jus de
cranberry
Le Hortense
Jus de passion, sirop d’orange, Curacao bleu,
Vin blanc, Rhum de Guadeloupe et Champagne
Le Tiki Fruity
Rhum épicé, Amaretto, jus de citron vert,
purée de fruits de la passion, jus d’ananas
Le 1919
Whisky, Rhum JM Volcanique, Chartreuse
verte, Vermouth rouge, Angustura bitter
Lautrec
Sirop de violette, Absinthe, sucre et Champagne

« GRANDS CLASSIQUES» (15-20 cl)
11,00€
Pina Colada, Planteur, Caipirinha, Américano,
Margarita, Cosmopolitan, Mai Thai, ...

« DECLINAISONS DE SPRITZERS»

(15CL-20 CL)

Le Classique Apérol

Apérol, Prosseco, Perrier

Limoncello Spritz
Limoncello di Sorrento, Prosseco et Perrier
Spritz Blanc
Liqueur Fleurs de Sureau, Prosseco, zestes de

citron et Perrier

DECLINAISONS DE MOJITOS (20CL)
Classique Mojto

Rhum Havana Club, menthe fraiche,
citron vert, sucre de canne, Perrier
Aromatisation Possible Fruits rouges
ou Fruits de la passion

Charteus’1to
Chartreuse verte, menthe fraiche,
citron vert sucre de canne et Perrier
Mojpdos
Calvados, menthe fraiche, citron vert,
sucre de canne et Ginger Ale
Thaijto
Rhum Havana Club, citron vert,
gingembre, sucre de canne,
citronnelle et Perrier
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LES « TENDANCES » (15-20 CL)
Le Moscow Mule

Vodka, jus de citron vert, Ginger Beer

Le Dark and Stormy

Rhum épicé, jus de citron vert et Ginger Beer

Le Porn Star Martini
Vodka, Liqueur fruits de la passion, Jus de citron
vert, sirop de vanille, servi avec un shot de
Champagne
Mystic Gin
Gin, jus de pamplemousse, jus de citron vert,
sucre de canne, romarin et cidre
El Diablo
Téquila, créme de cassis, jus de citron vert, sucre
de canne et Ginger Beer
Nippon Groni
Campari, Umeshu (liqueur de prune et whisky
Japonais), Lillet rouge et sirop d’Hibiscus

MOCKTAILS
Sans alcool (20cl)
8,00€
Virgin Mojito
Sirop saveur Rhum, Sirop Mojito Mint, Menthe
fraiche, citron vert, perrier
Berry Breeze
Jus de pomme, jus de cranberry, jus de citron
vert, sirop de vanille et purée de fruits rouges
L’exococo
Creme de coco, Purée de fruit de litchi, jus de
citron vert et jus de cranberry
Nojito Noisette
Purée de fruit de framboise, Sirop de noisette,
jus de citron vert, Menthe fraiche, Perrier
L’FFC
Jus de fraise, jus de framboise,
jus de cranberry, sirop d’hibiscus

Exotiki

Jus de fruits de la passion, jus d’ananas, jus de
citron vert, sucre de canne, Sirop de vanille et
gingembrre

HORAIRES OUVERTURE
OPENING HOURS
MARDI A JEUDI : 16H 2 01H
VENDREDI & SAMEDI: 16H 2 02H
DIMANCHE & LUNDI : 18H a 28H

VINS

VINS BLANCS SECS

12,5c1 75cl

AOC Muscadet Sevre et M.| 2021 8€ 40€
Original. Dom Brégeon
DOP Douro| 2021 (Portugal) 7€ 35€

Eleivera Branco- Dos Lusiadas
AOC Beaujolais
L’Exception-Caves Cheysson
AOC Quincy

Marie - E. Mellot

| 2021 7€ 35€

12022 9€ 45€

VINS BLANCS MOELLEUX
12,5c1 75¢cl
AOC Coteaux du layon [2021 9€ 45€
St Aubin - Dom. Cady

VINS BLANCS « METHODE
TRADITIONNELLE »
12,5 75cl
9€ 45¢

AOC Montlouis-sur-Loire
Iextra Brut- Damien MOYER

VIN ROSE
12,5¢c1 75c
AOC Cotes de Provence| 2022 8¢ 40€

VINS ROUGES

12,5c1 75cl
AOC Moulis en Médoc | 2015 8€ 40€
Emotion-Mauvesin Barton
IGP Collines Rhodaniennes| 2021  8€ 40€

Dom Jamet

AOC Touraine | 2022 7€ 35€
Premiere Vendange-J.S Marionnet
« Sans Sulfites »
DOP Ribeira del Duero | 2020 7€ 35¢€
Les Terres de Silice- B. Pointereau
BIERES
BIERES PRESSIONS

25¢l 50cl
1664 4€ 7,5€
La biere du mois 4,5€ 8,5€
Grimbergen 4€ 7,5€

BIERES BOUTEILLES
33cl

Eurelienne blonde 5,5€
Very Baz Triple 5,5€
Baz Hic Blonde 5,5€
O’Baz Irish Red Ale 5,5€
Brasserie Delabonne blanche 5,5€
Pietra ambrée 5,5€
Telenn Du brune 5,5€
Slash Red 5,5€
Paix Dieu Triple  75¢l 14,00€




APERITIFS

Cidre « Baio » Eure et Loir (bio) (33cl)  6,00€
Pastis Henr1 Bardouin, Ricard,

Absimthe (4 cl) 5,00€
Vermouth blanc, rouge ou dry (6¢l) 6,00€
Campari, Apérol (6¢l) 6,00€
Suze (Hcl) 5,00€
Muscat de Rivesaltes (7cl) 6,00€
Kir (Bourgogne Aligoté) (12 cl) 6,00€
Kir Percheron (Cidre) (12 cl) 6,00€
Kir Pétllant (Vouvray pétillant) (12 cl)  8,00€
Kir Royal (Champagne) (12 cl) 13,00€
Porto Rouge Tawny (7cl) 6,00€
Coupe de Champagne (12cl) 12,00€
HIGBALLS
(15-20c))
‘Whisky coca, Vodka Tonic, Rhum Coca 10,00€
Gin Tonic: Gin HTK et Tonic 10,00€
Gin Premium et Tonic 12,00€
WHISKIES
(5¢c)

SELECTION « COMPTOIR IRLANDAIS »

IRISH WHISKEY
Teeling « Dark Porter » 46% 12,00€
Teeling « Single Grain »46 % 10,00€
BLENDED SCOTCH WHISKY
Johnnie Walker Red Label 40% 7,00€
Chivas 12 ans 40% 10,00€
Cutty Sark 40% 7,00€
MALTED SCOTCH WHISKY
Oban 14 ans 43% 12,00€
Talisker 10 ans 45,8% 12,00€
Lagavulin 16 ans 43% 15,00€
Glenmorangie 12 ans The Lasanta 43% 12,00€
Royal Lochnagar 12 ans 409% 10,00€
IRISH
Bushmills Original 409% 7,00€
BOURBON
Four Roses 40% 6,00€
Woodford Reserve 43,29% 10,00€
TENNESSEE
Jack Daniel’s N° 7 409% 10,00€
Jack Daniel’s Rye 45% 10,00€
[APAN
Nikka Coffey Gramn 45% 12,00€
Togouchi Premium 409% 12,00€
FRANCE
Armorik « Sgle Malt » Sherry Cask 469% 10,00€
Bellevoye « Triple Malt » 40% 10,00€
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CARTE SNACKING

De 18h 4 22h30
LES CHARCUTERIES
Jambon de Bayonne (9mois)-3 tranches 4€
Jambon Serrano (ETG)-3 tranches 3€
Coppa (Sud-Ouest)-5 tranches 3€
Rosette (LLabel Rouge)-5 tranches 3€
Chorizo fort (Pays basque)-5 tranches 3€
Saucisson (Pays basque)-5 tranches 3€
Paté en crotte abricot macadamia-1 tranche 8€
Rillettes de poules -pot 200g 8¢
LES FROMAGES
AOP Tomes des bauges - p/pers 3€
AOP Rouelle du Tarn cendrée- p/pers 5H€
AOP Mimolette extra vieille- p/pers 56
AOP Comté-1¢ aflinage-12 mois- p/pers 3€
AOP Roquefort - p/pers 56

AQOP Meule de Savoie, pousse d’épmard 7€

METS FROIDS
(Euf parfait, poélée de champignons de saison
et marrons, velouté au pain 12€
Tartelette tiede au crottin de Chavignol AOP,
chips de coppa et échalote 12€
Foie gras, gelée au Muscat Beaumes de Venise,
NoIx et raisins 18€
Carpaccio de dorade, agrumes et thé Matcha,
huile de sauge 15€
METS CHAUDS

Les frits du jour (3 sortes)
Pour 2 personnes  12€
Pour 4 personnes  20€

DOUCEURS SUCREES
Eclair au café, chocolat chaud café 9€
Douceur de figues et vanille, miel d’Eure-et-
Loir 9€
Sphere au chocolat noir, coeur de poire au vin
rouge 10€
Mille feuille vanille et pommes, caramel de
pommes « Baio » 10€
Champagne gourmand 16€
Assortiment de desserts autour d’une coupe de
champagne
Sorbets de Beauce 10€

Assortiment de trois sorbets artisanaux - Beauce
Sorbets

Prix nets (taxes (10%) et service compris)

RHUMS(5cl)
Rhum blanc Saint-James 7,00€
Rhum brun Saint-James 7,00€

Rhum blanc Damoiseau (Guadeloupe) — 8,00€
Rhum tres vieux JM XO (Martinique)  14,00€
Rhum Havana Club 7,00€
Rhum Kraken (Caraibes) 9,00€
Rhum Arcane Extraroma (Ile Maurice) 11,00€
Rhum Admiral Rodney (Sainte-Lucie)  12,00€
Ron Zacapa «Edition négra »

(Guatemala.) 13,00€
Bumbu XO (Panama) 11,00€
GINS (5l
HTK (Belgique) 7,00€
Gin Citadelle (France) 10,00€
G’Vine « Floraison »(France) 10,00€
Tanqueray (England) 10,00€
TEQUILAS (5¢cl)

José Cuervo Especial Gold 7,00€
PISCO (5¢l)

Pisco 7,00€
VODKAS (5¢l)

Sobieski Premium 7,00€
Vodka Zubrowka 9,00€
CACHACA (5c)

Aguacana 7,00€

BOISSONS FROIDES
ET CHAUDES

SODAS (25cl ou 33cl)
Schweppes Tonic (33 cl) 4,00€
Coca Cola, Coca Cola Zéro (33 cl) 4,00€
Limonade, Fuzetea Péche (25 cl) 4,00€
Ginger Beer, Ginger Ale (25 cl) 4,00€
Biere sans alcool (33 cl) 4,00€
JUS DE FRUITS (20c])

Orange , Abricot, Pamplemousse, Ananas,
Mangue, Passion, Cranberry, Tomate 4,00€
Fraise, Framboise

Jus de Pomme « baio » Nature 20cl 4,00€

BOISSONS CHAUDES (Jusqu’a 18h)

Expresso 2,50€
Macchiato 2,70€
Double Expresso 4,50€
Thé -Infusion 3,00€
Chocolat chaud 4,00€

Prix nets (taxes (209%) et service compris)
Prix nets (taxes (109%) et service compris)

« abus d’alcool est dangereux pour la
santé 3 consommer avec modération »




