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Les spécialités maisons

TOUTES LES GLACES SONT FABRIQUEES PAR « GLACE ALSA COLMAR »

Munster flambé a I’alcool de cumin « fait maison » 6,50€
Fromage blanc frais bio production locale

Arrosé au Kirsch ou aux cerises semi-confites 7,50€

Potence fruits et chocolat « fait maison » 8,50€/pers.

Servie a partir de 2 personnes et flambées devant vous,
a commander en début de repas

Fruits de saison flambés au rhum, chocolat chaud et guimauves
(La potence aux fruits n’est pas servie le dimanche midi — merci de votre compréhension)

Meringue™* glacée 3 parfums au choix 8,50 €
Moelleux choco/coco sans gluten ‘“ait maison’ 6,50 €
Coupe Raphaél 7,50 €

Chocolat blanc et chocolat aux éclats de feves de cacao, sorbet
chocolat, chantilly et sauce chocolat chaud « faits maison »

Coupe Baileys 8,50 €
Glaces cannelle et café arrosées de Baileys (creme de Whisky),
chantilly et coulis café « chantilly fait maison »

Café gourmand* ‘fait maison sauf la glace’ 6,50€

Tout chocolat ou a la saveur de saison

3 mini douceurs (pana cotta — patisserie — boule de glace)
Délice des Bois « glaces vanille -myrtille — framboise » servies avec des fruits

rouges sur un croquant fait maison - chantilly - coulis de fruits 9,50 €



Les glaces et les sorbets
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Composez votre coupe glacée 2€ la boule
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MATTRE ARTISAN GLACIER

Vanille Bourbon
Brownies
Café
Violette
Bounti
Mont Blanc
Thé vert Matcha
Forét Noire
Chocolat du Pérou
Pistache de Sicile
Amarena
Fruits rouges

Ananas Menthe Gingembre

Glace Alsa Colmar

Fraise
Limoncello
Citron basilic
Framboise
Myrtille
Caramel beurre salé
Straciatella
Cannelle
Citrons jaune et vert
Chocolat Blanc
Sorbet choc. Noir
Chocolat feve cacao
Nutella

Pour 0,50 € de plus rajoutez un topping :

Amandes concassées

Praliné
Chantilly*

Coulis de fruits rouges*

Sauce chocolat*
Sauce caramel
Smarties
Spéculos

*faits maison

Cerises semi-confites au Kirch Miclo distillerie (supplément 1,50 euro)



Les boissons chaudes

Café 1,60€
Cappuccino 2,50€
Chocolat chaud 3,00€
Thé ou tisane 3,50€
Irish Coffee 8,50€

Les idées de coupes arrosées : 7.50 € « 2 boules »

*Sorbet framboise arrosé eau de vie Framboise
*Sorbet mangue arrosé Vodka G « Miclo »
*Sorbet citron arrosé de Marc de Gewurtz
*Sorbet Limoncello arrosé Limoncello

*Glace Sapin arrosée de bourgeon de sapin

*Glace Pistache arrosée eau de vie Alisier



