
L ' H Ô T E L  D E S  C A R M E S  P R É S E N T E
S E S  S U G G E S T I O N S  D E  F Ê T E S

ENTRÉES

Foie Gras de Canard mi cuit  & sa brioche maison 13€
Nage de Noix de St jacques snackée & jus vert  14€

Homard Bleu,  agrumes & légumes croquants 15€

PLATS

Magret de Canard Rossini  & jus de Truffes 28€
Demi Homard Breton gratiné & légumes d'Hiver 30€

Médail lon de Lotte Roscoff  & Tagliatel les Bio 25€
Pavé de Boeuf Salers Bio & Truffade 25€

Fricassée de Ris de Veau & Crème de Moril les 27€

FROMAGE

Brie de Meaux Truffé 10€

DESSERTS

Bûche Bavaroise au Chocolat 9€
Bûche aux Fruits Rouges 9€

D I S P O N I B L E  À  P A R T I R  D U  1 2  D É C E M B R E  2 0 2 2
R É S E R V A T I O N  A U  0 4 7 1 4 8 0 1 6 9


