
 

 

ENTREES 

Tomates multicolores et burrata di bufala 11.50 € 

Œufs Mimosa Bio & Label Rouge 6.50 € 

Petite Salade (Atlantique, Gourmande ou Végétale) 9.00€ 

Tartare de Truite des Pyrénées au Curry Vert 9.00 € 

Assiette d’Huîtres du Médoc : N°3 de M. Lucet 

Par 6   18.50 € / Par 9   22.00 € / Par 12   25.00 € 

 

PLATS 

Moules de Bouchot Marinière à la Crème 18.50 € 

 

Pavé de Merlu de St Jean, Ecailles de Chorizo des Aldudes 20.50 € 

 

L’agneau de Pauillac, Laqué au Miel du Médoc et à la Moutarde 25.50 € 

 

Tartare de Bœuf au couteau « Or Rouge » *  

(150g) 18.50 € / (300g) 28.50 € 

 

Burger « Or Rouge » * recette du moment 19.50€ 

 

Pièce de Bœuf « Or Rouge » * Grillée Selon Arrivage 

 

Garniture au choix : Tian de légumes maison, frites maison, salade 
Garniture Supplémentaire : 4.00€ 

  Desserts 

Assiette de Fromages Affinés assortie 9.50 € 

 

  Pâtisserie du Jour 6.50 € 

 

Riz au lait maison, caramel beurre salé 8.50 € 

 

Soupe de Pêche, Sirop Infusé à la Verveine Citronnelle * 7.50 € 

 

Café ou Thé Ball 5.50 € 
(Café Massaya Bio ou Thé Sélection Comptoirs Richard, accompagné d’une Boule de Glace Artisanale 

®Sorbet d’amour) 

 

*Le Label « Or Rouge » est un Label d’excellence de viande, maturée 30 à 45 jours pour plus de saveurs et de tendreté, 

issue d’une sélection des meilleures vaches Limousines. 
* Pour vous éviter toute attente en fin de repas nous vous recommandons de commander nos desserts fait maison  

   en début de repas.  



 

 

 

 

 

TAPAS 
à Partager en apéritif ou en entrée 

 

Cornet de Jésus Basque Oteiza 7.00 € 

Pâté Basque Nature ou au Piment d’Espelette 7.00 € 

Cornet de Chorizo des Aldudes 7.00 € 

Ardoise Mixte Charcuteries et Fromages Affinés 19.50 € 

 

SALADES 

 

L’Atlantique 18€ 

Salades Mélangées, Gravelax de Truite des Pyrénées, Salicorne, 

Artichaut, Tomates Confites, Fenouil et Pignons de Pin, 

Vinaigrette aux Agrumes 

La Gourmande 18€ 

Salades Mélangées, Œuf Mollet, Betterave Chioggia, 

Tomate Ananas, Betterave Jaune, Bacon de Kintoa Grillé, Crouton Géant à l’Espelette, Vinaigrette 

Huile de Noix 

La Végétale 18€ 

Salades Mélangées, Fenouil, Betterave Chioggia, Tomate Ananas, 

Betterave Jaune, Tomates Confites, Pignons de Pin Grillés, 

Vinaigrette Huile de Noix 

 

 

 

MENU DES ENFANTS    15€ 
 

Steak Haché de Bœuf « Or rouge » ou Merlu de St Jean 

Accompagné de Légumes ou Frites 

 

Glace Artisanale « Sorbets d’Amour » 2 boules au Choix 

 


