
Ananas rôti en cage aux sept saveurs 
 
 
 

Ananas rôti 
Ananas  1 pc 
Pulpe de banane  0.040kg 
Pulpe de passion  0.090kg 
Sucre semoule  0.050kg 
Vanille  1 gousse 
Poivre blanc  3 graines 
Gingembre  0.005kg 
Clous de girofle  1 pc 
Poivre de Jamaïque  3 graines 
Eau  0.2l 
Procédé : Eplucher l’ananas, le badigeonner avec l’intérieure de la vanille, avec le 
reste des ingrédients réaliser le sirop. Mettre à rôtir l’ananas avec le sirop à 150° 
pendant 2h. Tous les 20mn tourner l’ananas d’un quart et l’arroser. 
 
Sorbet ananas basilic 
Ananas 1kg 
Sirop 30° 1kg 
basilic 1bt 
Procédé : Réaliser le sirop à 30° (1litred’eau pour 1.2kg de sucre). Passer au robot 
l’ananas avec le sirop, puis une fois le mélange froid ajouter le basilic émincé. 
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