
Entrées 

Plats 

Terrine de truite, mayonnaise à l’aneth du potager 

et petite salade composée  8€  

*** 

Assiette de charcuterie d’Ardèche 8€ 

*** 

Houmous au coriandre frais du potager 

 avec ses toasts  * 7€   

*** 

Gratin d’aubergine au parmesan et basilic 7€ *  

*** 

Dos de cabillaud à la méditerranéenne: tomates, câpres et olives  17€ 

*** 

Pavé de légumineuses et chèvre fondant  15€ *  

*** 

Caille farci eaux champignons, échalote  et ricotta 16€ 

*** 

Filet mignon de porc à la moutarde ancienne  17€ 

*** 

Entrecôte aux herbes aromatiques 21€ 

* végétarien 



Les pates  

Lasagnes asperges vertes et fromage de chèvre 16€  *  

*** 

Les véritables spaghetti carbonara 12€ 

*** 

Cavatelli (pâtes fraiches) au ragù 100%  bœuf ….longuement 
mijoté...  15€ 

*** 

Tagliatelles (pâtes fraiches) aux cèpes et brisures de châ-

taignes *   15€ 

*** 

Agnolotti ‘Plin’ piémontais au beurre, sauge et 

 parmesan  14€ 

*** 

Ravioli bourrache et noix à l’huile d’olive, tomates concas-
sées 

Dessert  

Tiramisu   8€ 

*** 

Le Paris—Valgorge  8€ 

*** 

Cheesecake aux pêches  7€ 

*** 

Assiette de fromage d’Ardèche  8€ 


