
Café d'accueil avec des boissons chaudes et
fraîches et des viennoiseries
 
Pause du matin avec des boissons chaudes
et fraîches

Déjeuner O U Diner au restaurant
gastronomique, vins et cafés compris

Pause de l'après-midi avec des boissons
chaudes et fraîches et des pâtisseries
"maison"

Chambre single 

Petit-déjeuner servi sous forme de buffet

Supplément fromage : +5.80€ par personne pour les 2 formules

OU
À partir de 178.00€ par personne

Menu "Au gré du vent"
(choix effectué à l'avance)

Menu du marché 
(Etabli le jour J par le chef)

DÉJEUNER :

DINER :

Mise en bouche/plat du marché/dessert du jour

Mise en bouche/entrée/plat/dessert
le choix est à définir à l'avance

Supplément fromage : +5.80€ par personne

Café d'accueil avec des boissons chaudes et
fraîches et des viennoiseries
 
Pause du matin avec des boissons chaudes
et fraîches

Déjeuner au restaurant gastronomique, vins
et cafés compris, formule au choix

Pause de l'après-midi avec des boissons
chaudes et fraîches et des pâtisseries
"maison"

Mise à disposition de notre salle de réunion
climatisée, équipée de paperboard, bouteille d'eau
minérale sur table, écran accroché au mur relié à un
câble HDMI à branché directement à un ordinateur.

FORFAIT RÉSIDENTIEL 2024
Taxe de séjour : + 1.50€ par personne

FORFAIT EN CHAMBRE INDIVIDUELLE

Mise à disposition de notre salle de réunion
climatisée, équipée de paperboard, eau minérale
sur table, écran accroché au mur relié à un câble
HDMI à branché directement à un ordinateur.

FORFAIT RÉUNION 2024 FORFAIT SEMI-RÉSIDENTIEL 2024
Taxe de séjour : + 1.50€ par personne

FORFAIT EN CHAMBRE INDIVIDUELLE

Mise à disposition de notre salle de réunion
climatisée, équipée de paperboard, bouteille d'eau
minérale sur table, écran accroché au mur relié à un
câble HDMI à brancher directement à un ordinateur.

Café d'accueil avec des boissons chaudes et
fraîches et des viennoiseries
 
Pause du matin avec des boissons chaudes
et fraîches

Déjeuner au restaurant gastronomique, vins
et cafés compris  

Pause de l'après-midi avec des boissons
chaudes et fraîches et des pâtisseries
"maison"

Diner au restaurant gastronomique, vins et
cafés compris

Chambre single 

Petit-déjeuner servi sous forme de buffet

Menu du marché 
(Etabli le jour J par le chef)

 Menu "Au gré du vent"
(Choix effectué à l'avance)

À partir de 140.70€ par personne

Menu "Au gré du vent"
(choix effectué à l'avance)

Mise en bouche/entrée/plat/dessert
le choix est à définir à l'avance

Supplément fromage : +5.80€ par personne
Le restaurant est fermé tous les lundis, les repas seront donc assurés par la brasserie.

La location de la salle est au
tarif de 270€

38.60€ par personne

Mise en bouche/plat/dessert
le choix est à définir à l'avance

Menu du marché 
(Etabli le jour J par le chef)

Mise en bouche/entrée/plat/dessert
le choix est à définir à l‘avance

48.60€ par personne

Menu "Au gré du vent"
(choix effectué à l'avance)

La location de la salle est au
tarif de 270€

La location de la salle est au
tarif de 270€



SYBILLINE
ESCAPADE

A C T I V I T É S  
T E A M  B U L D I N G

8  A V E N U E D U  P R É S I D E N T
C O T Y

4 9 2 4 0  A V R I L L É

QUAD ANJOU
49

R A N D O N N É E  E N
Q U A D  

3  R U E  T H I E R S ,  
4 9 2 9 0  C H A L O N N E / L O I R E

Lors de vos séminaires, nous avons pensé
à tout ! N'hésitez pas à découvrir nos

activités à faire entre collègues.

Contactez-nous
DOMAINE DU MOULIN CAVIER 
2 ROUTE NATIONALE 162
49240 AVRILLE   T.02.41.42.30.45
HOTEL@HOTELMOULINCAVIER;COM
WWW.HOTELMOULINCAVIER.COM

N O U S  S E R O N S  R A V I S  D E
V O U S  A C C U E I L L I R  A U  S E I N

D U  D O M A I N E  D U  M O U L I N
C A V I E R  !   

ouvert du lundi au
dimanche

50 m²
de capacité d'accueil

25 40
personnes 

avec tables en
"U"

personnes 
en "style

conférence"

F A I T E S  A P P E L  À

Notre salle est climatisée et équipée
de tableau blanc, paperboard, écran

de projection, accès wifi


