
Escalopes croustillantes de ris de veau aux pointes d’asperges
écume de morilles

Le ris de veau

ou
Les escargots d’Yssi

Le choix dans la carte du gourmand

Tarte finger sablée à l’ail des ours,
fricassée d’escargots, 

confit de fenouil

LE LIGNON
ENTREE+PLAT+DESSERT =45€

ENTREE +POISSON+VIANDE+DESSERT =52€
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Le lieu jaune
Pavé de lieu à la plancha, 

petits légumes de printemps façon aïoli

ou
Le fin gras du Mézenc

Paleron de boeuf de fin gras en deux cuissons 
(longuement mijoté et poêlé)

écrasée de pommes de terre charlotte aux truffes


