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LA CARTE

Royale de pois frais, 
croustille de chabrirou aux herbes

petits pois frais à la menthe
15€

LES ENTREES

Escalopes croustillantes de ris de veau aux pointes d’asperges
écume de morilles

22€Tarte finger sablée à l’ail des ours,fricassée
d’escargots, confit de fenouil

20€

LES PLATS 
Filets de merlan snackés, poêlée de salicornes, 

coques et jus de coquillages persillés
22€

Pavé de lieu à la plancha, 
petits légumes de printemps façon aïoli

27€

Contrefilet de boeuf de fin gras du Mézenc, 
légumes de printemps et pommes de terre grenailles

27€

LES FROMAGES
Chariot de fromages affinés par nos soins

9€
Caillé doux de la ferme de la galoche

5€


