Hu fel des sacsons,

Plat anigue --- - 25.00 €
Eutnée + Plat ouw Plat + Fromage ou Dessert -- 59.00 €
Eutnée + Plat + Fromage ou Dessent ----------- 45.00 €
Eutnée + Plart + Fromage + Dessent ---------- 49.00 €
Les entrées
nuage de champignens
chips dail el legumes creoguuounts

Creustillont de iy de veou Limeusin auy cepes, orémeny pensdillade,
Jus aus menilles (+4-€)

Saint-Jacoues de Nevmandie a Lo ploncho, crémeuy de pelimovien
aw cwvyy vett, twile cvaguuounte

Les plats

V Paué végélol en wonsisle, ketchup de bellenanve aw boaldaumicye,

Bemi-magnel de canand (GAEC Relpy, Saint-Féntole) aux épiced el cuumble,

Pauvé de Beeuly de Salensy aux monilles, chapeluwre de pensil,
aligel de ponaisy et Tome de Rillvae- Xaintbuie,
topinambowy 8l o Uail neiv (+5€)

Twiile entiene de Bugeal, legumes conits aw miel de Covese,

Un peuw de palience vous sera demandée powr lea plals cemmandés en direct (15 minules envinon).



P Puats egetaniens

Je{/zamage

Tulegie de fromages de Coviege :
Briguette de Meoustiev-Ventadewr, Tome de Rilhvae- Xaintnie, Blew de ‘Fentloube,

Les desserts

Cémeuy cilien, éclal de meningue v lov Frangaise, sablé aw feneuil,
ganache mentée o lo vanille

Bemi-aphene en checelat, maunelade mandonine, cvémeusx checelal aw Lout,
biscuil peuillounli

Ceupe de glace adivamnale : 2 pouwms cun cheix
(Génand Cabivew, meillewv euwiien de Fuunce)
Checelal neiv de Tanganie — Caraumel bewvie el flewr de sel
Vanille aux noixv de Macadamia — Pistache de Gicile
Café de Colembie — Péche de vigne du céleaw Cyonnais — Fraive Genga Gengana
Citven jaune et basilic — Mydille sauvage

Calé gowvmand’* (Tovépactewy Bogota aBrive la gaillande) (+H€)
Thé gewumand (Palais des thés - collection prestige)
Rigestify gowumand (Cognac VSOP ow Ll paumeuse Poine Williaun duw uoisin) (+8€)
(a commanden en débul de repas)



Puy nel sewice compuy.
Toules nes viandes senl evigine France.

enwu

45 canos (entiée, plat & dessent)

Les entnées

nuage de champignens

Saint-Jacogues av lov plancho, crémenx de pelimavien aw cwvuy vent,
twile v U’envone de deche

Les plate

Paué végélol en woawsiele, ketchup de Belternanve aw baldaumicye,

Bemi-magnel de canand (GAEC Qelpy, Saint-Fénéole) aun épices el cuumble,

Les desserts

sabklé spéculecd

Ceupe de glace attisounale : 2 payyuwms o cheix
(Génand Cabinew, meillewv euwien de Fuounce)



Checelal neiv de Tanganie — Caramel bewvie el flewr de sel
Vanille aux noix de Macadamia — Pislache de Sicile
Café de Colembie — Péche de vigne du céleaw Cyonnais — Fraise Genga Gengana
Citven jaune el basilic — Myrdille sawvage



